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or mehr als drei Jahrzehnten wurde aus der Idee der

Isolierflasche ein innovatives Produkt entwickelt, das

kalte Speisen kalt und heiBe Speisen heiB halt: Das

Isoliertablett. Heute ist Temp-Royal dank des Designs
und der Qualitat die Kronung der temp-rite Speisen-

Verteilsysteme.
Pflegedienstleitung
“Bei Kindern sehen Sie es in
ihren Augen: Angst, Freude —— Fertigung in modernster Spritzgusstechnik
oder Glicklichsein. —— Material hoch chemikalienbestandiges Spezial-Polypropylen

—— Langlebig und spulmaschinenfest, einfach hygienisch

Der Patient steht im Mittelpunkt.
Genau darum geht es meinem

Team und mir. Nehmen Sie die Jedes Menii-Fach ist separat isoliert
Mahlzeiten. Dieses Speisen- und bildet eine thermische Zone
Verteilsystem ist einfach zu v

bedienen, bewahrt die Qualitat
der Speisen und prasentiert sie
groBartig. Das hilft uns bei
unserer Arbeit und sorgt fur
zufriedene Patienten. Es ist fir
uns ein grofBer Schritt auf dem
Weg zu einer optimalen
Arbeitsumgebung und fur die

Isolierung aus FCKW-
freiem Polyurethanschaum

Patienten auf dem Weg zur Hohe Rander - Platz sparende, Randkonstruktion
Genesung. kein Uberlaufen stapelsichere stabil und dauerhaft
Konstruktion nach dem durch patentiertes

,Nut- und Feder-Prinzip* Verfahren



Das macht Appetit

Temp-Royal bietet eine Vielzahl an
Dekoren fur Teller, Schisseln und
Schalen. Auf Wunsch sind auch
Einweg- oder Mehrweg-Geschirrteile
verfugbar. Lassen Sie sich den Katalog
vorlegen. Unsere Auswahl entspricht

Ilhren Wiinschen.

Ob Kalt- oder Warmmahlzeit: Temp-Royal ist so
Alle Komponenten bleiben konstruiert, dass sich

hit ort titlich die Systeme Platz
wont temperiert, appetitiic sparend stapeln lassen.
und frisch.

Zusatzlich sichert die
volle Abdeckung einen
hygienischen Transport.

Temp-Royal - fiirstlich speisen - aber die
Verteilkosten bleiben biirgerlich.
Uberzeugen Sie sich selbst. Fordern Sie uns!
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Das Prinzip
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Temp-Royal verwohnt mit einem appetitlichen Anblick lhrer
Speisen - Asthetik und Qualitdt, unabhangig von Vor-, Haupt- oder
Nachspeisen. Das Prinzip der thermischen Zonen fihrt zu
koniglichem Genuss durch exzellente Temperaturhaltung.

Alles in einem

So servieren Sie eine komplette Mahlzeit:

Hauptspeise und Beilage, Wurst und Kase

Brot, Beilagen, Salat

Dessert, Salat

Abgepacktes (Konfiture, Butter, Zucker), Besteck
Tasse, Iso-Kannchen, Iso-Schale, Besteck, Serviette,
Patientenkarte
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MabBe: ca. 530 x 370 mm (EuroNorm)




