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We serve the solution

Losungen fiir Speisen-Verteilsysteme

Sie erfahren es jeden Tag: Die reibungslose Speisen-Verteilung an viele Menschen ist mit
groBem logistischen Aufwand verbunden. Das richtige System ist das Fundament

flir das tagliche Gelingen. Stimmen die Wege? Ist das Timing gut organisiert?

Nur reibungslose Ablaufe flihren zu zufriedenen Essensteilnehmern und zu Wirtschaftlichkeit.

0

temp-rite macht den Unterschied

Ausgangspunkt fir eine reibungslos laufende Organisation, Partner in jeder Kilche
und flr jedes System, anwenderfreundlich, sicher, flexibel, mit der Garantie fur
eine perfekt prasentierte Mahlzeit: das ist der Anspruch, den temp-rite mit hoher Qualitit
fir Sie untermauert. Dank umfangreicher Erfahrungen, der Anwendung innovativer
Techniken, der Wahl langlebiger Materialien und ergonomischer Formgebung haben wir Produkte,
die alle Ihre Forderungen erflllen.

Mit temp-rite International haben Sie darliber hinaus einen Partner, der seine
weltweiten Erfahrungen fir Sie in die Praxis umsetzt. Genau da macht temp-rite
den Unterschied. Mit Produkten, die einander erganzen, Erfahrungen, an denen Sie teilhaben und einen
Service, der Ihre Betriebsfihrung praktisch untersttitzt.
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Isolierte Tablettsysteme

Isolierte Speisen-Verteilsysteme in traditioneller
Ausfihrung, zur Warm- und Frischhaltung von Speisen.

Temp-Royal




o Fiir Cook-Serve-Anwendungen

Isolierte Tablettsysteme

temp-rite Speisen-Verteilsysteme sind hochwirksam mit FCKW-freiem Polyurethanschaum isoliert, aus geschmacks-
und geruchsneutralem, hdchst widerstandsfahigem Polypropylen. Sie sind doppelwandig mit einer leicht zu reinigenden
Oberflache, geschirrsplilmaschinenfest und haben eine stabile StofRschutzkante. temp-rite Speisen-Verteilsysteme
fassen eine komplette Mahlzeit (Friihsttick, Mittagessen oder Abendessen) inkl. Beilagen sowie Getranke, Vorsuppen,
Zwischenmahlzeiten, Besteck, Serviette, Patientenkarte etc.

temp-rite Speisen-Verteilsysteme arbeiten nach dem Prinzip der thermischen Zonen durch abgeteilte MenUfacher.
Die Ficher sind durch hochgezogene Rander getrennt. Dadurch lassen sich die Geschirr-Einsatze fest an ihrem Platz
halten und ein Uberlaufen der Speisenkomponenten wird verhindert. Menschen mit eingeschrénkter Bewegungsfa-
higkeit konnen leichter selbst essen. Durch die thermischen Zonen bleiben heil3e Speisen neben kalten Speisen heif3
und kalte Speisen neben heil3en Speisen kalt.

temp-rite Speisen-Verteilsysteme bestehen aus einem Unterteil und einer Abdeckung. Sie sind stapelbar und daher
bestens fir den Transport auf offenen und somit preisglinstigen Stationswagen geeignet.

Isolierte Tablettsysteme
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Temp-Royal

Broschiire Temp-Royal

Temp-Royal

Das temp-rite Speisen-Verteilsystem Temp-Royal hat neben den beiden eckigen MenUifachern ein zentrales rundes
Tellerfach fur alle géngigen Porzellanteller mit 26 cm Durchmesser. Das Unterteil ist ergonomisch geformt und hat
einen Fligel zur Aufnahme der Vorsuppe, Getranke, Zwischenmahlzeiten etc. An den Fllgel ist ein Kartenhalter an-
steckbar. Die Abdeckung ist partiell und lasst den Fligel offen.

Modelle Unterteile und Abdeckung

TRS522GC brombeer (Unterteil)

TRS523GC nachtblau (Unterteil)

TRT520GC lichtgrau (Abdeckung)

MaRe

Unterteil ca. 530 x 370 x 45,7 mm (EuroNorm)
Abdeckung ca. 447 x 361 x 63,5 mm

Hohe eines Sets ca. 102 mm

Verpackungseinheit 10 Stuck

Optionale Bestiickungsvarianten (mit Mehrweg-, Einweg- oder Porzellan-Einsatzen):

Isolierte Tablettsysteme
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https://www.temp-rite.de/wp-content/uploads/2023/03/230328_aheads_temp-rite_Temp-Royal-info.pdf
https://www.temp-rite.de/wp-content/uploads/2022/02/RZ_220209_Aheads_Temp-rite_Temp-Royal_DE_web.pdf
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Clochen-Systeme

Isolierte Speisen-Verteilsysteme in traditioneller Ausfuhrung, zur
Warm- und Frischhaltung von Speisen. Aus geschmacks- und
geruchsneutralem, hochst widerstandsfahigem Polypropylen.
Dadurch geringes Gewicht, leichtes Handling. Doppelwandig,
mit hygienefreundlicher Oberflache in nahtloser Konstruktion.
FUr den Spulmaschineneinsatz geeignet.

Clochen-System
Insul-Solid
Temp-Active ADVANTAGE




Clochen-System

Das Unterteil fur Teller bis 23 cm Durchmesser ist ebenso wie die Abdeckung hochwirksam mit FCKW-
freiem Polyurethanschaum isoliert. Dadurch werden Speisen lange auf Verzehrtemperatur gehalten. =
Die Abdeckungen sind in attraktivem Design und in diversen Farben lieferbar. Durch die hohe W@
Abdeckung bleibt viel Raum flr Speisen. Der grofe Griff der Abdeckung sorgt fir angenehmes und
sicheres Handling. Die Lagerung der Systemteile erfolgt in besonderen Systemwagen (TRG1750).

%
S,
Modell Unterteil
TRS95F saphirblau
Modelle Radiance-Abdeckung
TRALRD500 saphirblau [91
TRALRD120 bronze
Malle
Unterteil @ ca. 244 mm, 38 mm hoch
0 Fir Cook-Serve-Anwendungen Abdeckung @ ca. 256 mm, 70 mm hoch i
Verpackungseinheit 12 Stick
SO
Unterteil - Modell Traditional Abdeckung - Modell Radiance
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Insul-Solid _

0 Fiir Cook-Serve-Anwendungen

Insul-Solid Unterteile

Spezielles Unterteil zum isolierten Clochen-System im traditionellen Design zur Warmhaltung von Speisen.
Aus geschmacks- und geruchsneutralem Spezial-Kunststoff (POM), mit besonderer Warmespeicherkapazitat.
Fur Teller bis 23 cm Durchmesser. Dadurch werden Speisen wesentlich langer heil3gehalten als mit herkdmm-
lichen schaumisolierten Unterteilen. Einwandig, mit hygienefreundlicher Oberflache in nahtloser Konstruktion.
FUr den Spllmaschineneinsatz geeignet.

Die Unterteile konnen in speziellen Spendern bis max. 120 °C vorgeheizt werden und geben dann nach und nach
ihre Temperatur an die Teller und Speisen ab. Die Lagerung der Systemteile erfolgt in besonderen Systemwagen
(TRG1750).

Modelle Unterteil

TRIS23E nachtblau

Male

Unterteil @ ca. 244 mm, 45 mm hoch
Abdeckung Siehe Clochen-System
Verpackungseinheit 20 Stick

Temp-Active Unterteile

Das spezielle Unterteil, passend zu den Radiance des isolierten Clochen-Systems flir Teller bis 23 cm Durchmesser.
Aus geschmacks- und geruchsneutralem, hochst widerstandsfahigem Kunststoff. Doppelwandig, mit hygienischer
Oberflache. Fir den Spllmaschineneinsatz geeignet.

Temp-Active hat innerhalb des Bodens einen fest integrierten, aktiven Heizkern. Dieser Heizkern wird in speziellen
Aktivatoren (TRIHA95) mittels Induktion, bis zum Erreichen der optimalen Temperatur, innerhalb von 10 Sekunden
vorgewarmt und gibt dann nach und nach seine Temperatur an den Teller und die Speisen ab.

Durch die gleichmaRige Aktivierung wird jedes Temp-Active exakt auf die gleiche Temperatur vorgewarmt.
Da die Seitenwande des Unterteiles isoliert sind und somit nicht erwdrmt werden, sind sie beim Anfassen kalt und
sicher in der Handhabung.

Modelle Unterteil

TRIHB24F saphirblau

Malle

Unterteil @ ca. 253 mm, 46 mm hoch
Abdeckung Siehe Clochen-System
Verpackungseinheit 12 Stiick

Clochen-Systeme é
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Temp-Active

Temp-Active ADVANTAGE Aktivator

Temp-Active ADVANTAGE verlangert die Warmhaltung von Speisen im Vergleich zu den ublichen
isolierten Clochen-Systemen wesentlich.

Der ADVANTAGE-Aktivator erwdrmt jedes Unterteil in ca. 12 Sekunden individuell mittels Induktion bis zum Erreichen
der optimalen Temperatur des Heizkerns. Dadurch bekommt jedes Unterteil immer exakt die gleiche Temperatur, die
es langsam und gleichmal3ig an die Speisen abgibt. Damit ist garantiert, dass die abgedeckten Speisen flr mehr als
60 Minuten auf Uber 65 °C gehalten werden (Portioniertemperatur min. 74 °C), sogar wenn die Geschirrteile bei der
Portionierung Raumtemperatur haben. Ein beheizter Geschirrspender ist also nicht erforderlich. Bei vorgeheiztem
Geschirr (min. 74 °C) verlangert sich die Warmhaltung Uber 65 °C auf mindestens 73 Minuten.

Der Aktivator ist leicht zu bedienen, die Unterteile werden einfach in die daflr vorgesehene Fihrung geschoben.
Dadurch startet die Aktivierung automatisch und endet auch automatisch nach Erreichen der optimalen Kerntempe-
ratur des Unterteiles. Die beleuchteten Kontrollen zeigen an, dass ein Unterteil beheizt wird und dass die Beheizung
beendet ist.

Das Gerat besteht aus einem CNS-Gehduse mit einer Fihrung aus widerstandsfahigem Kunststoff zum sicheren
Positionieren der Temp-Active ADVANTAGE Unterteile. Dadurch ist es hygienisch einwandfrei und leicht zu reinigen.
In der Fihrung befindet sich ein Sicherheitsschalter, der verhindert, dass der Induktionsprozess ausgelost wird, ohne
dass sich ein Unterteil auf dem Aktivator befindet.

Modell TRIHAZ5-ADVANTAGE

Maf3e ca. 680 x 610 x 330 mm (Hohe ohne Fihrung ca. 240 mm)
Nettogewicht ca. 28 kg

Anschlusswert ca. 2,5 kW, 400 V Drehstrom

Verpackungseinheit 1 Stlck

Temp-Active ADVANTAGE Unterteil

Unterteil, ahnlich den Temp-Active Unterteilen, passend zu den Radiance-Abdeckungen des isolierten Clochen-Systems,
far Teller bis 23 cm @. Zur Aktivierung innerhalb von 12 Sekunden im speziellen ADVANTAGE Aktivator
(TRIHA95-ADVANTAGE).

Modelle Unterteil

TRIHB26F saphirblau

TRIHB26B brombeer

Male

Unterteil @ ca. 243 mm, 46 mm hoch
Abdeckung Siehe Clochen-System
Verpackungseinheit 12 Stick

Clochen-Systeme é
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Aufdser-Haus-Systeme

Zur Speisen-Verteilung aul3er Haus bietet temp-rite
ein System mit dem Speisen ohne Unterbrechung der
Kihlkette temperatursicher - auch bei schwierigsten
Transportwegen - zu lhren Kunden gebracht werden.

Meal-Butler




— : AufSer-Haus-Systeme

Zur Speisen-Verteilung auler Haus bietet temp-rite das Cook-Chill-System Meal-Butler an. Der

Meal-Butler arbeitet mit Kontaktwarmeplatten, zu denen die speziell zugeordneten Geschirrteile direk- W@Q
ten Kontakt haben. Hauptgericht und Vorsuppe werden im Cook-Chill- oder Cook-Freeze-Verfahren

innerhalb von ca. 45-60 Minuten auf ca. 75 °C erwarmt.

% Fiir Cook-Chill/Cook-Freeze-Anwendungen

-
s

Meal-Butler

Die Bedienung erfolgt Gber einen An/Aus-Schalter, eine digitale Countdown-Anzeige zeigt die verbleibende [’1
6 Resterwarmungszeit. Wenn der Meal-Butler danach nicht ausgeschaltet wird, geht er automatisch fir
max. eine Stunde in einen Warmhaltezyklus, der daflr sorgt, dass die Speisentemperatur erhalten bleibt.
Das Gerat besteht aus einem weilsen Kunststoffgehduse mit eingelassenen Kontaktwarmeplatten aus Aluminium, zu
denen die speziell zugeordneten Geschirrteile direkten Kontakt haben. Die Heizplatten verfligen Uber eine elektroni-
sche Regelung, die daflir sorgt, dass die MenlUkomponenten automatisch nach Bedarf mit Energie versorgt werden.
So ist sichergestellt, dass jede Komponente vollkommen individuell, abhangig von Menge, Konsistenz und Eingangs- *
temperatur erwédrmt und schonend regeneriert wird. Uberhitzung und Austrocknen der Speisen ist ausgeschlossen.

Q-0

Modelle =

TRMBKO1 fur Cook-Chill mit Einweggeschirr (40 Minuten Regen.-Zeit)

TRMBKO1-CF fur Cook-Freeze mit Einweg- oder Porzellangeschirr (60 Minuten Regen.-Zeit)

TRMBOO1 fur Cook-Chill mit Porzellan (45 Minuten Regen.-Zeit)

Modell »
e TRMBVO1 fur Cook-Freeze mit Einweg-Mentischalen (60 Minuten Regen.-Zeit) \7'72

MaB3e ca. 380 x 300 x 40 mm

Nettogewicht ca. 1,55 kg

Anschlusswert ca. 0,25 kW, 230 V Wechselstrom %

Verpackungseinheit 1 Stiick

-
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https://www.temp-rite.de/wp-content/uploads/2023/03/230328_aheads_temp-rite_Ausserhaus-info2.pdf
https://www.temp-rite.de/wp-content/uploads/2023/03/230328_aheads_temp-rite_Ausserhaus-info1.pdf

Clip-Karton

Vorgestanzter, unbedruckter Karton zur Aufnahme von je einem versiegelten Einweg-Teller und einer versiegelten
Einweg-Vorsuppenschale. Die Geschirrteile lassen sich so zu einem Set zusammenfassen und leicht und sicher trans- -
portieren sowie als Set auf den Meal-Butler stellen. AuRerdem kdnnen mehrere Sets Ubereinandergestapelt werden. W@

Die Clip-Kartons werden flach und ungefaltet angeliefert. Eine Bedruckung nach Kundenvorgabe ist moglich.

Modell TRMBCO1 Sy
M
Male { Al
k4
flach ca. 375x 270 mm \ -
gefaltet als Set ca. 375 x 225 x45 mm
Verpackungseinheit 1.000 Stuck

-1
Transportbox E

Schwarze Thermobox fUr den Kalt-Transport von versiegelten Meal-Butler-Mahlzeiten in Einweg-
Geschirrteilen, auch als Set im Kartontrager.

Das EPP (expandiertes Polypropylen)-Material ist spllmaschinenfest und kann mit kochendem Wasser oder per
Dampfsterilisation (121 °C) behandelt werden. Es ist bestindig gegen handelstbliche Reinigungsmittel, @0
die in Grofskiichen Anwendung finden, zeichnet sich durch hohe Festigkeit, geringes Gewicht und

beste Isoliereigenschaften (Raumgewicht von 50g/1) aus. Es ist einsetzbar in Temperaturen von -40 °C bis 120 °C.

4 Meal-Butler-Sets 12 Meal-Butler-Sets T
-

Modell TRMBBO4 Modelle TRMBB12 \ o

MaRe Male

aufen ca. 474 x 340 x 275 mm aulden ca. 672 x 475 x 335 mm

innen ca. 390 x 286 x 200 mm innen ca. 618 x 420 x 255 mm %

Wandstarke ca. 27 mm Wandstarke ca. 27 mm

Inhalt ca. 22,3 Liter Inhalt ca. 53,2 Liter

Verpackungseinheit 1 Stlick Verpackungseinheit 1 Stilick

g
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Individuelle
o s Bedienung & flexib-
e ler Einsatz mit dem
Buffet-Wagen von
temp-rite.
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Buffet-Systeme

FUr mehr Hospitality:

Buffetwagen fur Kalt- und Warm- sowie
Zwischenmahlzeiten. Ein moderner Weg fur die
Speisen-Verteilung.

Serve-Rite Pro
Temp-Classic Pro




Der Buffetwagen fUr mehr Vielfalt, smarte Features und eine moderne Gastlichkeit in der Verpflegung.

Serve-Rite Pro

Die neueste Generation der erfolgreichen Buffetwagen-Range ist in den Grundmodellen L und M und einer Vielzahl W@O
an individuellen Auswahloptionen erhaltlich.

Modernes Design in Kombination mit geblirsteten Edelstahl-Elementen, wohnlichen Farb-Paneelen und einer warm-
weillen LED-Beleuchtung sorgen fiir ein ansprechendes und gastliches Ambiente.

0 Fiir Cook-Serve-Anwendungen

a0

. QO
Serve-Rite Pro =
Modell Serve-Rite Pro M Serve-Rite Pro L
Abmessungen (Breite, Tiefe, Hohe)
Mit Aufsatz (Linea castors) 1.209 mmx 761 mmx 1.435mm  1.572 mm x 761 mm x 1.435 mm %
Ohne Aufsatz (Linea castors) 1.209 mm x 761 mm x 1.005 mm  1.572 mm x 761 mm x 1.005 mm '/
Serve-Rite Pro Abmessungen Arbeitsflache (Breite, Tiefe) 1.205 mm x 747 mm 1.558 mm x 747 mm
Gewicht ca. 190 kg (Leergewicht) ca. 210 kg (Leergewicht)
Seitentisch (Breite, Tiefe) 325 mm x 655 mm 325 mm x 655 mm
Betriebsspannung 230V 16 A 1P+N+E 230V 16 A 1P+N+E
Verfiighare Standard-Paneele-Farben:
Video Serve-Rite Pro h
§eE
Blu Elettrico Panna-Crema Ciliego Fey ik
0428 0418 : 1611

temp-rite Buffet-Systeme ﬁ
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https://www.temp-rite.de/wp-content/uploads/2021/11/210709_Temp-rite_Serve-Rite-Pro_DE.pdf
https://www.youtube.com/watch?v=lPmU57DjEXY

Héangebesteckhalter

Besteckhalter mit vierfacher Unterteilung aus Edelstahl.

Modell
TRSRP-CH Hangebesteckhalter, perforiert, aus Edelstahl
Male ca. 370 x 60 x 120 mm (B/T/H), Innen 91 x 60 mm je Fach

Verpackungseinheit 1 Stlck

Innerer Besteckhalter-Rahmen fiir Gantry

Modelle
TRSRPO50 .172 Innerer Besteckhalter-Rahmen - fiir L und M (Full Gantry)
Zur Aufnahme von 2 Besteckbechern, Innen-g ca. 100 mm
Maf3e: 328 x 172 mm
TRSRP0O50.153 Innerer Besteckhalter-Rahmen - fir M (Modular Gantry)
Zur Aufnahme von 2 Besteckbechern, Innen-g ca. 100 mm
Maf3e: 328 x 153 mm
Verpackungseinheit 1 Stlck %

temp-rite Buffet-Systeme ﬁ
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Schubladenteiler

Zur Unterteilung der im Serve-Rite Pro verwendeten 1/1-GN-Einsatze mit 150 mm Tiefe in einzelne Facher, in die
abgepackte Komponenten, z. B. Wurst- und Kaseaufschnitt, eingestellt werden kénnen. Die Ladenteiler sind aus
Polycarbonat und werden ineinandergesteckt.

?ROLT[I)IENTEILUNG-PC Unterteilung in je acht breite und schmale Facher. Passend zu GN-Einsatzen aus Edelstahl.
TRLADENTEILUNG-PC6 Unterteilung in sechs gleich grof3e Facher. Passend zu GN-Einsatzen aus Kunststoff.
TRLADENTEILUNG-PC2 Unterteilung in sechs gleich grol3e Facher. Passend zu GN-Einsatzen aus Edelstahl.
Verpackungseinheit 1 Stick

Modularer Aufsatz mit Kaffee-Dispenser-Set

Die Modular-Gantry besteht aus einer Ablage mit Deckel-Aufsatz sowie einem modularen Aufsatz-Set fir zwei Ge-
trinke-Dispenser. Eine gelochte Abstellfliche inkl. Uberlaufschale aus Edelstahl bietet Platz fiir zwei Kaffeebecher.
Der Aufsatz hat eine spezielle Vorrichtung zur Aufnahme der Getranke-Dispenser. Getranke-Dispenser sind nicht im
Lieferumfang enthalten.

Die isolierten Getranke-Dispenser sind auf dem Gantry-Aufsatz mit integrierter Abstellfliche fixiert.

Model Edelstahl-Isolierkannen-Set (2 Stlick) - fir Modular Gantry

Malfe MaBe: 391 x 402 mm, max. Hohe inkl. Getréanke-Dispenser 470 mm
Artikel-Nr. TR50241AN

Volumen je24l

mit Zapfvorrichtung

Buffet-Systeme ﬁ
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GN-Behiilter aus Polypropylen (PP)

Einwandig, weils. Einsatz in den Schubladenblécken.

Modelle

TR7-411-100 GN 1/1 100 mm tief

TR7-411-150 GN 1/1 150 mm tief

TR7-411-200 GN 1/1 200 mm tief

TR7-412-100 GN 1/2 100 mm tief

TR7-412-150 GN 1/2 150 mm tief ”
TR7-412-200 GN 1/2 200 mm tief A
TR7-413-100 GN 1/3 100 mm tief —
TR7-413-150 GN 1/3 150 mm tief

TR7-413-200 GN 1/3 200 mm tief

Verpackungseinheit

1 Stick

GN-Behiilter aus Polycarbonat (PC)

Einwandig, klar. Fir den Aufsatz.

Modelle
TR1022207-C
TR1022307-C
TR1026107-C
TR1030007
TR1030107
TR1032007-C
TR1032107-C

GN 1/2 150 mm tief
GN 1/2 200 mm tief
GN 1/3 100 mm tief
GN 1/6 65 mm tief

GN 1/6 100 mm tief
GN 1/9 65 mm tief

GN 1/9 100 mm tief

Verpackungseinheit

1 Stick

GN-Behalter aus Edelstahl

Einsatz in den Schubladenblécken. w
Modelle
TRGN1/1-65 GN 1/1 65 mm tief

TRGN1/1-150
TRGN1/1-200
TRGN1/2-65

TRGN1/2-150
TRGN1/2-200
TRGN1/3-65

TRGN1/3-150
TRGN1/6-150

GN 1/1 150 mm tief
GN 1/1 200 mm tief
GN 1/2 65 mm tief

GN 1/2 150 mm tief
GN 1/2 200 mm tief
GN 1/3 65 mm tief

GN 1/3 150 mm tief
GN 1/6 150 mm tief

TRGN1/1-65P GN 1/1 gelocht, 65 mm tief
TRGN1/1-150P GN 1/1 gelocht, 150 mm tief
TRGN1/2-100P GN 1/2 gelocht, 100 mm tief
TRGN1/3-65P GN 1/3 gelocht, 65 mm tief
TRGN1/3-100P GN 1/3 gelocht, 100 mm tief

Verpackungseinheit 1 Stlick

temp-rite Buffet-Systeme ﬁ

Status Februar 2020



0 Fiir Cook-Serve-Anwendungen

% Fiir Cook-Chill/Cook-Freeze-Anwendungen

Broschiire Temp-Classic Pro

Video Temp-Classic Pro

Temp-Classic Pro

Temp-Classic Pro ist ein innovatives Buffetsystem, das einen vielseitigen Mahlzeitenservice ermdglicht, egal, ob in
einem hauslichen oder einem gastronomischen Ambiente. Das System verfligt Uber alle Techniken, um die verschiedenen
Mahlzeitenkomponenten warm bzw. kalt zu halten (Cook-Serve-Verfahren) oder im Cook-Chill- bzw. Cook-Freeze-
Verfahren zu regenerieren.

temp-rite hat bei der Entwicklung auf ergonomisch durchdachte Losungen bei Sicherheit, Reinigung und Bedienungs-
komfort geachtet.

Temp-Classic Pro gibt es in vier GréBen, in der Standardversion (Temp-Classic Pro M) mit einem Heizabteil und einem
isolierten Abteil. In weiteren Versionen sind Wagen mit nur einem Heizabteil (Temp-Classic Pro S) oder mit zwei
Heizabteilen (Temp-Classic Pro L) verfligbar. Das isolierte Abteil kann optional mit einer aktiven Kiihlung ausgestattet
sein. Als weitere Option sind auch die beheizten Abteile kiihlbar.

Die Servierplatte auf dem Wagen ist beheizbar und kann bis zu 4 x GN 1/1 quer (Temp-Classic Pro M) aufnehmen.

Fur Temp-Classic Pro sind viele Ausstattungsvarianten lieferbar, z. B. ein Niesschutz mit integrierter, kratzfester
Blende, Heizelementen und Beleuchtung - so kann jeder Wagen fUr alle individuellen Anspriche konfiguriert werden.
Weitere Optionen sind zum Beispiel das Transfermodul mit passenden Transportwagen, abklappbare Ablagen oder
Tablettrutsche sowie ein Zugsystem.

Rollen 160 mm Durchmesser, 2 Bock- und 2 Lenkrollen mit Feststeller.

Infobalken

| CHIRURGIE

App
Schaltfiache

Schaltfldchen:

6 9 1 —= = - Zyklen

= Scrollen
- Bestitigen

EINFAUS
Schaltflache

Zyklus in Betrieb Textfeld Temparaturangabe
oder Alarm beheizte und gekihlte
Abteile

Touchscreen Pro

Die neu entwickelte Steuerung mit Touchscreen Pro erlaubt eine einfache, intuitive Bedienung.
Sie erflillt dabei alle Anspriiche an eine zeitgemalse HACCP-Uberwachung und Dokumentation.

e Intuitive und interaktive Steuerung

» Grafische Darstellung aller Funktionen und Eigenschaften
» Smarte Apps regeln alle Zyklen und Anwendungen

» Automatische HACCP-Aufzeichnung

e Datenlbertragung per USB-Stick, Wi-Fi oder LAN

Buffet-Systeme ﬁ
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https://www.temp-rite.de/wp-content/uploads/2021/09/temp-rite_Broschuere_Temp-Classic-Pro_D_web.pdf
https://www.youtube.com/watch?v=RVJgjf53MKw

Temp-Classic Pro S

MaRe

Grundmaf3 ca. 846 x 728 mm

Hohe/einschl. Bricke ca. 1.044 / 1.391 mm

Abteile 1

Auflagen / Abteil 7 oder 8

Anschlusswert ca. 8,1 kW, 400V-50Hz 3P+N+E
ca. 3,1 kW, 230V-50Hz 1P+N+E

Kiihimittel R134A, GWP=1300

Gewicht ca. 165 kg

Verpackungseinheit 1 Stiick

Hinweis: Abbildung zeigt Modell mit Briicke

Temp-Classic Pro XS

Maf3e

Grundmaf3 ca. 846 x 728 mm

Hohe/einschl. Bricke ca. 1.044 / 1.391 mm

Abteile 2

Auflagen / Abteil 3 oder4/2

Anschlusswert ca. 8,1 kW , 400V-50Hz 3P+N+E
ca. 3,1 kW, 230V-50Hz 1P+N+E

Kiihimittel R134A, GWP=1300

Gewicht ca. 165 kg

Verpackungseinheit 1 Stlick

Hinweis: Abbildung zeigt Modell ohne Briicke

Buffet-Systeme ﬁ

—=
:Q

a0

\

Status Februar 2020



Hinweis: Abbildung zeigt Modell mit Briicke

Hinweis: Abbildung zeigt Modell mit Briicke

Temp-Classic Pro M

MaRe

Grundmaf3 ca. 1.256 x 728 mm
Hohe/einschl. Bricke ca. 1.044 / 1.391 mm
Abteile 2

Auflagen / Abteil 7 oder 8

Anschlusswert

ca. 8,1 kW, 400V-50Hz 3P+N+E
ca. 3,1 kW, 230V-50Hz 1P+N+E

KihImittel R134A, GWP=1300
Gewicht ca. 190 kg
Verpackungseinheit 1 Stiick

Temp-Classic Pro L

Mafe
Grundmaf3
Hohe/einschl. Briicke

ca. 1.506 x 728 mm
ca. 1.044 / 1.391 mm

Abteile

2

Auflagen / Abteil

7 oder 8

Anschlusswert

ca. 8,1 kW, 400V-50Hz 3P+N+E
ca. 3,1 kW, 230V-50Hz 1P+N+E

Kiihimittel R134A, GWP=1300
Gewicht ca.275kg
Verpackungseinheit 1 Stlick

Buffet-Systeme ﬁ
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Temp-Classic Pro

Temp-Classic Pro Shuttle-System

Temp-Classic Pro ist mit herausnehmbaren Transfermodulen ausgertstet. FUr deren Transport gibt es Transferwagen, die
an Temp-Classic Pro angekuppelt werden. Sie fassen ein bzw. zwei Transfermodule, die nach dem Andocken einfach in den
Temp-Classic Pro hineingeschoben werden. Die Transferwagen kdnnen GN 1/1-Gittern und/oder -Behalter aufnehmen.

Der isolierte Transferwagen (Single oder Double) besteht aus Rohprofilen mit doppelwandigen, isolierten Leicht-
metallwanden. Die Turen sind farbig lackiert und 6ffnen sich 270°. Auf dem Double-Shuttle befinden sich oben
Schiebedeckel, die Zugriff auf die Abteile gewahren. Deren Flhrungsschienen dienen zusatzlich zur Aufnahme von
handelstblichen ISO-Norm Transportkisten 600 x 400 mm, die auch auf den Single-Shuttle passen. Unten befinden sich eine
umlaufende StoRschutzleiste aus Leichtmetall mit PVC-Ummantelung. Fahrbar mittels zwei Bock- und zwei Lenkrollen mit
Feststeller, jeweils in verzinktem Gehause, Rollen 125 mm Durchmesser.

Modelle

TRM81.006-N250 Isolierter Wagen 1 Abteil
TRM41.006-N250 Isolierter Wagen 2 Abteile
Malle

Isolierter Wagen 1 Abteil  ca. 555 x 745 x 1.000 mm
Isolierter Wagen 2 Abteile ca. 955 x 745 x 1.000 mm

Gewicht
Isolierter Wagen 1 Abteil  ca. 50 kg
Isolierter Wagen 2 Abteile ca. 55 kg

Verpackungseinheit 1 Stlck

Offener Wagen

Modell

BLM21.008 Offener Wagen 2 Abteile
Malle

Offener Wagen 2 Abteile  ca. 997 x 668 x 210 mm
Gewicht

Offener Wagen 2 Abteile  ca. 40 kg
Verpackungseinheit 1 Stlck

Hauben

Die Transferwagen sind robust und leicht manévrierbar. Um Temperaturverluste wahrend des Transportes zu
vermeiden, gibt es fir die offenen Wagen eine isolierte Haube aus robustem Kunststoffgewebe bzw. geschlossene
isolierte Transferwagen.

Modelle

TRM20.028-1/2 Single, fur 1 Transfermodul
TRM20.028 Twin, fur 2 Transfermodule
Mage

Single-Version ca. 370 x 600 x 610 mm
Twin-Version ca. 780 x 600 x 610 mm

Verpackungseinheit 1 Stlck

Buffet-Systeme ﬁ
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Frisches und

gesundes Essen
sorgt fur gluckliche

und zufriedene

Kunden!
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Aktive Systeme

Die aktiven Speisen-Verteilsysteme von temp-rite sind
sowohl in der Warmverteilung (Cook-Serve) als auch im
Cook-Chill- oder ausstattungsabhangig auch nach
Cook-Freeze-Prinzip einsetzbar.

Temp-Futura
Temp-Contact
Temp-Serve
Dock-Rite
Temp-Cuisine




Temp-Futura Temp-Contact

o Fiir Cook-Serve-Anwendungen

% Fiir Cook-Chill/Cook-Freeze-Anwendungen

Temp-Futura und Temp-Contact

Temp-Futura und Temp-Contact sind sowohl in der Warmverteilung (Cook-Serve) als auch im Cook-Chill- oder
ausstattungsabhangig auch nach dem Cook-Freeze-Prinzip einsetzbar.

Die mit Ausschnitten versehenen Systemtabletts stellen einen direkten Kontakt zwischen den unterhalb der Tabletts
befindlichen Heizelementen und den Porzellan-Geschirrteilen her. Die Heizelemente mit ITC (Integrated Thermo
Control) bringen die warmen Mentkomponenten durch genau dosierte Warmezufuhr auf die ideale Verzehrtempe-
ratur. Die warmen Speisekomponenten werden von den anderen auf dem Tablett befindlichen Speisekomponenten
mittels Abdeckung isoliert. Das heif3t, die Warme wird dort konzentriert, wo sie benotigt wird, wahrend auf die kalten
Speisenkomponenten sowie das Tablett keine WarmeUbertragung stattfindet und die Temperatur neutral bleibt.
Bei kompletten Kaltmahlzeiten bleiben die Heizelemente deaktiviert.

Temp-Futura und Temp-Contact erkennen also selbststandig, was zu tun ist und sorgen flr die individuelle, optimale
Regenerierung aller Warmkomponenten. Die Steuerung bietet weitere Optionen. So kdnnen alle Carts gleichzeitig
oder auch zeitversetzt betrieben werden, um ,Energiespitzen® zu vermeiden.

Die Carts stehen in mehreren Gro3en mit jeweils einer Vielzahl von Ausstattungen zur Verfliigung. Optional kdnnen
sie in einer waschstralsenfesten Version ausgefiihrt werden. Selbst fir den automatischen Wagentransport gibt es
Losungen. Auch das Tablett ist in verschieden Versionen und Grofsen erhaltlich.

HACCP-Modul

Batteriegesttztes Einbau-Modul zur Messung und Dokumentation der Temperaturentwicklung vor, wahrend und
nach der Regenerierung, sowie zur Dokumentation weiterer Ereignisse (Tur auf/Tur zu und Start/Ende der Regene-
rierung) gemar HACCP.

Das Modul besteht aus dem Datenlogger und fest montierten Fihlern. Der Datenlogger dokumentiert perma-
nent die Temperatur im Wageninneren in fest programmierbaren Zeitintervallen sowie alle eintretenden Ereignisse.
Die ausgelesenen Daten kdnnen zur Dokumentation der Temperaturverldufe und Ereignisse gemaf HACCP auf dem
PC archiviert oder weiter verarbeitet werden.

Verpackungseinheit 1 Stiick

Aktive Systeme %
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Temp-Futura TR400-Carts

Cart zum Temp-Futura System fir die Warmhaltung oder Regenerierung und die Verteilung der Speisen.

Aus doppelwandigem, isoliertem Edelstahl. Dank der exzellenten Isolierung kommen die Carts ohne aktive Kihlung

aus. Unten und oben ist ein umlaufender Stofsrahmen aus blauem Kunststoff. Ausgestattet mit zwei Tiren. Verflgbar

in zwei Basisgrof3en zur Aufnahme von Tabletts in Gastro- oder Euro-Norm. Mit diversen Optionen, wie zum Beispiel

Anhadngevorrichtung und Galerie. Ausstattung mit bis zu 2 individuell beheizbaren ITC-gesteuerten Elementen pro

Einschub.

Der Cart ist leicht und fahrbar mittels 2 Bock- und 2 Lenkrollen, 160 mm @. ““
k4

Modelle h -

TRTR400EN/GN-16 fur 16 EN oder GN-Tabletts

TRTR400EN/GN-20 fur 20 EN oder GN-Tabletts

TRTR400EN/GN-24  fir 24 EN oder GN-Tabletts

Male L%

Grundmaf? GN ca. 805 x 200 mm

Grundmaf3 EN ca. 795 x 200 mm

Hohe 16er Cart ca. 1.230 mm

Hohe 20er Cart ca. 1.440 mm

Hohe 24er Cart ca. 1.650 mm i

Gewichte |

1éer Cart ca. 127 kg

20er Cart ca. 141 kg

24er Cart ca. 171 kg

Anschlusswert (Ausstattung je ein 23 + 8 cm Heizelement) ca. 0,18/230 V an 400 V Drehstrom
pro Einschub

Verpackungseinheit 1 Stiick

Temp-Futura Control-Box ',

Touch-Screen Control-Box zur Steuerung der Temp-Futura TRA400-Carts. Die Regenerierung erfolgt in ca. 40 Minuten
vor der eigentlichen Speisen-Verteilung. Uber die Kontrolleinheit wird der Regenerierprozess manuell oder automa-
tisch aktiviert, indem die Stromversorgung flr den eingestellten Zeitraum sichergestellt wird. Die Regenerierzeit kann %

! Temp-Futura I

individuell verandert und auf die lokalen Gegebenheiten eingestellt werden. Einstellungen kdnnen von autorisierten
Personen an der Steuerung vorgenommen werden.

Modelle

TRTIMER230T Touch-Screen Box fur 230 V-Carts

TRTIMER400T Touch-Screen Box fir 400 V-Carts E‘g
TRTIMER40OT/D Touch-Screen Twin-Box fur 2 Carts Eig
Verpackungseinheit 1 Stuck Nk

ﬁv@
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Temp-Contact Carts

Temp-Contact fir die Warmhaltung oder Regenerierung und die Verteilung der Speisen. Der Cart ist fir 16, 20, 24
GN-Tabletts oder 40 Mini-Tabletts lieferbar.

Die Seitenwande sind aus doppelwandigem, isoliertem Edelstahl mit nahtlos tiefgezogenen Auflagesicken im
Innenraum und gerundeten Ecken. Sie sind mittig durch Profilschienen verbunden, an denen die ITC-gesteuerten
Kontaktwarmeplatten befestigt sind. Im Boden befindet sich ein Ablauf fir Reinigungswasser.

Die zwei gegenUberliegenden Turen sind doppelwandig, waschfest, aul3en aus kratz- und stof3festen Kunststoff,
innen aus Edelstahl und mit einer Isolierung versehen. Die SchlieBung erfolgt Uber einen antimikrobiellen Verschluss,
der ein sicheres Offnen und SchlieBen in jeder Situation ermdglicht. Tir-Stopper an den Seiten des Wagens
halten die gedffneten Turen 270° offen. Umlaufende Turdichtungen.

Die Abdeckungen vorne und oben sind aus Edelstahl. Im beltfteten Gehause fiir die elektrischen Wagenkomponenten
befindet sich optional ein effizientes und gerduscharmes, leicht zugdngliches, aktives Kihlsystem.

Unten befindet sich eine robuste umlaufende Stof3schutzleiste. Vier vertikale Schiebestangen sichern eine ergono-
mische Griffhdhe flr jeden Bediener.

Der Wagen ist fahrbar auf 2 Bockrollen und 2 feststellbaren Lenkrollen, jeweils in rostgeschitzter Ausflihrung,
@ 160 mm.

Optional sind diverse Ausstattungsvarianten (z. B. Zugbetrieb), sowie weiteres Zubehor (z. B. abklappbare Seiten-
ablage) lieferbar.

Modelle

TRTeCo - 16/093 16 GN Tabletts beheizt

TRTeCo - 20/093 20 GN Tabletts beheizt

TRTeCo - 24/093 24 GN Tabletts beheizt

TRTeCo - 40/090 40 Mini-Trays beheizt (auf Anfrage)
Male

Grundmal3 beheizt ca. 790 x 995 mm

Hohe 16/20er Cart ca. 1.466 mm (gilt auch fiir 40 Mini-Trays)
Hohe 24er Cart ca. 1.676 mm

Gewichte

16/20er Cart ca. 175 kg (gilt auch fr 40 Mini-Trays)
24er Cart ca. 205 kg

Verpackungseinheit 1 Stick

Aktive Systeme %
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https://www.temp-rite.de/wp-content/uploads/2021/09/temp-rite_Broschuere_Temp-Contact_D_web.pdf

Unterteile

Temp-Futura Temp-Contact

Speisen-Verteilsystem, passend in die Carts des Temp-Futura- und Temp-Contact-Systems.

Nicht isolierte Unterteile aus hochhitzefestem Spezialkunststoff, flir den SpUlmaschineneinsatz geeignet. W@@’
Mit Ausschnitten fir den Mendteller bzw. die Vorsuppen oder Beilagenschalen im vorderen Bereich, die genau Uber

die Heizelemente in den Cart passen. Die Ausschnitte sind geeignet zur Aufnahme der Geschirrteile flir warme
Mentkomponenten. Der Ubrige Bereich des Tabletts ist frei verfligbar fir die Geschirrteile der Kaltkomponenten bzw.

zur Aufnahme der Patientenkarte, Besteck etc.

Modelle

TRS716G EN Tablett, elfenbein, 23/13 cm Ausschnitte
TRS716G-G EN Tablett, granit, 23/13 cm Ausschnitte
TRS720G GN Tablett, elfenbein, 23/8 cm Ausschnitte
TRS720G-G GN Tablett, granit, 23/8 cm Ausschnitte
TRS780G-G Mini-Tray, granit, 23 cm Ausschnitt

MaRe (Héhe im Set, Unterteil und Abdeckung)

EN ca. 530 x 370 x 85 mm

GN ca. 530 x 325 x 85 mm

Mini-Tray ca. 335 x 295 x 85 mm
Verpackungseinheit 20 Stlck
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https://www.temp-rite.de/wp-content/uploads/2023/03/230328_aheads_temp-rite_Unterteile-info.pdf

Abdeckungen

Die Abdeckungen flr den Men(teller bzw. fir die Vorsuppen- oder Beilagenschale sind hochwirksam schaumisoliert
aus Kunststoff. Doppelwandig, flr den Spllmaschineneinsatz geeignet. Die Abdeckungen arretieren sicher Uber den ,
Geschirrteilen auf dem Unterteil. Dies verhindert einen Temperatur- und Aromaaustausch. “ﬂ@O

Bei der Abstimmung zwischen Unterteilen und Abdeckungen ist die Grofze der Ausschnitte zu beachten.

Schalenabdeckung fiir Ausschnitt 8 cm

5

Modelle _‘
TRT723A nachtblau - /
MaRe @ ca. 122 mm, 70 mm hoch
Verpackungseinheit 24 Stlick /

AR\
Schalenabdeckung fiir Ausschnitt 13 cm : -
Modelle
TRT823GC nachtblau —
TRT825GC brombeer e
Male @ ca. 170 mm, 70 mm hoch I !,
Verpackungseinheit 24 Stlck
Teller-/ Eintopfabdeckung fiir Ausschnitt 23 cm ﬁ
Modelle
TRT813GRC nachtblau
TRT815GRC brombeer
MaRe @ ca. 265 mm, 70 mm hoch 06

Verpackungseinheit 12 Stlick

temp-rite Aktive Systeme %
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Nicht isolierte Abdeckungen

Die nicht isolierten Abdeckungen fir den Menliteller sind aus hochwertigem Polypropylen und fir den Spulmaschi-
neneinsatz geeignet. Die Abdeckungen arretieren sicher Uber den Geschirrteilen auf dem Unterteil. Sie verhindern
einen Aromaaustausch und sichern die Speisen gegen Verschmutzung.

Modelle

TRRP55G-DB nachtblau

TRRRP52G klar

Mafe @ ca. 241 mm, 66 mm hoch

Verpackungseinheit 50 Stlck

Friihstiickstablett

Frihstlckstablett, passend zu dem Speisen-Verteilsystem Temp-Contact. Das Tablett ist nicht isoliert und im Grund-
maf3 identisch mit den speziellen Unterteilen (Mini-Tray), aber ohne Ausschnitte und aus einem Kunststoff, der nicht
hoch hitzebestandig ist.

Der gesamte Bereich des Tabletts ist frei verflgbar fir Geschirrteile, Getranke, Besteck, Patientenkarte etc. Das Tablett
ist speziell fUr den Einsatz in den Temp-Contact Carts gebaut worden.

Modelle

TRS790G Mini-Tray, granit
Malle

Mini-Tray ca. 335 x 295 mm

Verpackungseinheit 20 Stlck
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Produktabbildung enthalt Zusatzausstattungen

Broschure Temp-Serve

Temp-Serve und Dock-Rite

Temp-Serve und Dock-Rite sind sowohl in der Warmverteilung (Cook-Serve) als auch im Cook-Chill-Prinzip einsetzbar
und bieten eine flexible Losung fur die Mahlzeitenversorgung.

Bewegliche Klimateiler innerhalb der Wagen ermaéglichen die komplette Trennung der hei3en und kalten Bereiche
sowohl mit als auch ohne eingeschobenem Tablett. Das Tablett gleitet zwischen die einzelnen, federgestitzten
Klimateiler. So erfolgt die Temperatur-Trennung auf einem Tablett ohne zusatzliches Handling durch das Kiichen-
bzw. Stationspersonal. Die Warmhaltung von Speisen auf der Ofenseite wird durch eine Umluftbeheizung erreicht,
die hei3e Luft zirkulieren lasst. Dank einer aktiven Umluftkihlung bleiben kalte Speisenkomponenten gekihlt. Diese
genau gesteuerte und temperierte Luftzufuhr sorgt dafiir, dass die Speisentemperaturen optimal gehalten oder die
Warmkomponenten punktgenau regeneriert werden.

Temp-Serve-Wagen
Der Wagen besteht aus einem stabilen Edelstahl-Rahmen, an dem alle Komponenten und Bauteile montiert sind.

Die Konstruktion und die verwendeten Materialien machen den Wagen besonders pflegeleicht. Die Seiten und
die Abdeckung bestehen aus stabilem Kunststoff (ABS).

Im LCD-Controlpaneel lassen sich drei Temperaturzyklen mit individuellem Countdown-Timer, durch Festlegung von
Zeiten und Temperaturen programmieren.

Temp-Serve ist IPX5 geprift, alle inneren Ecken haben Radien, um eine saubere und hygienische Reinigung zu
ermoglichen. Der Klimateiler kann dazu vollstandig entfernt werden, ebenso wie die Tablettauflagen und Dichtungen.

Beide Tlren lassen sich bis 270° 6ffnen und Uberlappen. Das Dach hat einen umlaufenden Rand und kann weitere
Artikel bis zu 25 kg aufnehmen.

Modelle / Twinline

TRTS20-D 20 Tabletts mit Doppel-Kihlung
TRTS24-D 24 Tabletts mit Doppel-Kihlung
TRTS30-D 30 Tabletts mit Doppel-Kihlung
MaRe

Grundmal3 ca. 1.048 x 790 mm

Hohe 20/24 Tabletts ca. 1.495 mm
Hohe 30 Tabletts ca. 1.735 mm

Gewichte
20/24er Cart ca. 224 kg
30er Cart ca. 243 kg

Verpackungseinheit 1 Stlick
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https://www.temp-rite.de/wp-content/uploads/2022/01/RZ_220112_Aheads_Temp-rite_Temp-Serve_DE_web.pdf

Dock-Rite-Station und -Wagen

Dock-Rite ist eine kleine, mobile Basisstation mit einem handlichen, andockbaren Tablettwagen ohne eingebaute
Technik.

Die Station arbeitet mit Umluft, sowohl fir die warmen als auch fir die kalten Temperaturen, und sorgt durch ge-
nau gesteuerte und temperierte Luftzufuhr dafir, dass die Speisentemperaturen im Cook-Serve-Verfahren optimal
gehalten oder die Warmkomponenten im Cook-Chill-Verfahren punktgenau regeneriert werden.

Die Wagen sind mit einem Fassungsvermogen zwischen 20 und 36 Tabletts erhltlich. Dennoch passen alle Grozen
an die gleiche Basisstation. Dadurch bietet Dock-Rite maximale Flexibilitdt hinsichtlich der Stationsgrofen, MenU- P
Zusammenstellung und spezieller kultureller Anforderungen. —

-
S

Die Basisstation hat vier hohenverstellbare Lenkrollen mit Feststellern und lasst sich praktisch Uberall aufstellen.
Magnetleisten gewdhrleisten eine feste Verbindung zum Tablettwagen. Das Bedienpanel ist auch bei angedocktem
Wagen gut abzulesen und ldsst sich einfach bedienen. Es bietet programmierbare Zyklen und eine HACCP-gerechte
Daten-Aufzeichnung.

Station

Anschlusswert ca. 8,1 kW, 400 V (einfache Kiihlung)
ca. 10,0 kW, 400 V (Doppel-Kiihlung)

Verpackungseinheit 1 Stlck

Modell TRDR-ST
MafRe ca. 968 x 782 x 1.359 mm i
Gewicht ca. 165 kg g

Tablett-Transportwagen kurz Tablett-Transportwagen lang “
Modell TRDR-SH24 Modell TRDR-SH36 & o
MaRe ca. 890 x 794 x 1.400 mm MaBe ca. 1.208 x 794 x 1.400 mm

Tablett-Abstand Tablett-Abstand

20 GN-/EN-Tabletts ca. 26 mm 30 GN-Tabletts ca. 26 mm

24 GN-/EN- Tabletts ca. 80 mm 36 GN-Tabletts ca. 80 mm

/36 Mini-Trays (auf Anfrage)

Gewicht ca. 140 kg Gewicht ca. 181 kg

Verpackungseinheit 1 Stiick Verpackungseinheit 1 Stiick g!g
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https://www.temp-rite.de/wp-content/uploads/2022/12/Dock-Rite_Brochure-Print_DE.pdf

Serviertablett

Spezielle Tabletts aus hochhitzefestem Spezialkunststoff, passend in Temp-Serve oder die Tablett-Transportwagen

Passend zu Dock-Rite

des Dock-Rite Systems. Fur den Spllmaschineneinsatz geeignet.

Passend zu Temp-Serve

Modelle Modelle

TRDR-GN-C001 GN / Egg-shell TRTST-CO01 Egg-shell

TRDR-GN-C002 GN / Magic-yellow TRTST-C0O02 Magic-yellow )
TRDR-EN-C001 EN / Egg-shell A
TRDR-EN-CO02 EN / Magic-yellow Mae ca. 575x 325 mm

TRDR-MT-C001 Mini-Tray / Egg-shell (auf Anfrage) Verpackungseinheit 20 Stiick

Maf3e

Gastro-Norm ca. 530 x 325 mm

Euro-Norm ca. 530 x 370 mm

Mini-Trays ca. 575 x 243 mm

Verpackungseinheit

EN und GN 20 Stick

Mini-Tray 20 Stlck

Empfohlene Geschirrteile fiir die kalte Seite Teller-Hauben,

. grau transparent
Beilagenschalen TRO570 @ ca. 23 cm
TRP1140ST groB, gerade Form TRO560 @ ca. 26 cm
TRP1160ST kle!n, gerade Form TRRP400ST @ ca. 21 cm
TRP1460ST klein, hohe Form
TRP4200ST Porzellannorm-Artikel Eintopfschale

TRP1180ST ca. 1,1 Liter Inhalt
Deckel,
transparent Vorsuppenschale
TR7244.47 passend zu TRP1140 TRP3200DST ca. 0,2 Liter Inhalt
TR7181.47 passend zu TRP1160 und
TRRP410ST TRP1460 Vorsuppen-
passend zu TRP4200ST Deckel

Kaffeebecher TRW100 rotviolett
TRP1230UST ca. 6,8 cm hoch TRW102B nachtblau

Empfohlene Geschirrteile fiir die heiRe Seite

temp-rite

Aktive Systeme %
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Teller

TRP1100ST @ ca. 23 cm, flach

TRP1120ST @ ca. 23 cm, 2-geteilt

TRP1200ST @ ca. 26 cm, flach

TRP1320ST @ ca. 26 cm, 2-geteilt

TRP1220ST @ ca. 26 cm, 3-geteilt )
TRP4000ST @ ca. 21 cm, flach '
TRP4010ST @ ca. 21 cm, 2-geteilt

TRP4020ST @ ca. 21 cm, tief

Status Februar 2020



Temp-Cuisine

Temp-Cuisine

Aussehen, Konsistenz, Geschmack und Duft des Essens, das macht bei Tisch den Unterschied. Wenn Speisen im
Voraus gekocht und dann schockgekUhlt werden, hangt alles von der Regeneration ab - eine wichtige Phase vor dem
Anrichten und Servieren.

temp-rite bietet eine Produktpalette mit Umluftgerdten, passend fir die speziellen Anforderungen unserer Kunden,
bei denen High-Tech und Design geringen Energieverbrauch, einfache Handhabung, Sicherheit und Sauberkeit ge- —
wahrleisten. Umluft, Temperatur und Feuchtigkeit im Innenraum sind abhangig vom Produkt einstellbar und so aus- %
gerichtet, dass damit die Qualitat des Endprodukts jede Erwartung Ubertrifft.

Funktionsmerkmale

* Manuelle Einstellungen und Rezepturregistrierung bieten eine einfache Bedienung fur den Nutzer

« Die Programme kdnnen in 4 verschiedene Phasen unterteilt werden, sodass eine hohe Prazision bei der Regeneration moglich ist
« Figendiagnosesystem flr den ordnungsgemaf3en Betrieb aller elektrischen Komponenten

e Das Dampfkondensationssystem sorgt fir einen angenehmen Arbeitsplatz

. o Automatischer Stopp der Liiftermotoren bei gedffneter Tur
0 Fiir Cook-Serve-Anwendungen —

% Fiir Cook-Chill/Cook-Freeze-Anwendungen Optionen/Zubehor

o USB-Port: Software, HACCP-Daten und Rezepte sind immer verflighar und kdnnen weiterentwickelt werden
o Kerntemperaturfthler

o Untergestell

* GN-Roste

temp-rite Aktive Systeme %
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Temp-Cuisine Compact

Kompakter Ofen mit Umluft-Beheizung zur Regenerierung von Speisen im Cook-Chill-Verfahren, mit integrierter Warmhalteoption,
Direktdampfsystem und automatischer Feuchtigkeitskontrolle. Gehduse innen und auf3en aus Edelstahl mit héhenverstellbaren
FuBen. Direkter Wasseranschluss oder optional mit Wassertank.

Beleuchteter Garraum mit abgerundeten Ecken und Warmeisolierung. Herausnehmbare Einschubwande zur leichten Reinigung.
Zentraler Garraum-Abfluss und manuelle Entliftung fir den Abzug Uberschissiger Feuchtigkeit.

Doppelglastir mit Schnappverschluss und hitze- sowie alterungsbestiandigen Dichtungen. Zur erhdhten Sicherheit gegenlaufiger
Lifterbetrieb bei jeder Turéffnung.

Einfache Steuerung zur Regelung von Temperatur, Zeit und Feuchtigkeit. Temperatur regelbar von 30 °C-160 °C. Sicherheitsther-
mostat fUr den Garraum. Akustisches Signal am Zyklus-Ende.

Modell TRGRE060D

Modell TRGREO60OD

Maf3e

Aulden ca. 550 x 640 x 822 mm
Innenraum ca. 410 x 470 x 420 mm
Abstand Einschiibe  ca. 64 mm

Kapazitat

Tabletts 6 GN 2/3

Teller 5 (g max. 310 mm)
Anschlusswert ca. 3.200 W, 230V / 50 Hz

Verpackungseinheit 1 Stiick

Modell TRGRE061D

Modell TRGREO61D

Maf3e

Aullen ca. 800 x 680 x 822 mm
Innenraum ca. 660 x 510 x 420 mm

Abstand Einschiibe  ca. 64 mm

Kapazitat

Tabletts 6 (GN 1/1 oder 600 x 400)
Teller 10 (@ max. 310 mm)
Anschlusswert ca. 3.200 W, 230V / 50 Hz

Verpackungseinheit 1 Stiick

Aktive Systeme %

%
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Temp-Cuisine

Ofen mit Umluft-Beheizung und automatischer Feuchtigkeitskontrolle zur Regenerierung von Speisen im Cook-
St Chill- oder Cook-Freeze-Verfahren. Gehduse innen und auf3en aus Edelstahl mit hohenverstellbaren Fuen. Direkter
. Wasseranschluss oder optional mit externem Wassertank. H

@

Garraum mit abgerundeten Ecken und Warmeisolierung. Zentraler Garraum-Abfluss und manuelle Entltiftung fir den Abzug
Uberschiissiger Feuchtigkeit.

Volltir mit Schnappverschluss und hitze- sowie alterungsbestandigen Dichtungen (optional sind Glasttiren lieferbar).

Zur erhdhten Sicherheit gegenlaufiger Liifterbetrieb bei jeder Tur6ffnung. {8
k4
Einfache Steuerung zur Regelung von Temperatur, Zeit und Feuchtigkeit. Temperatur regelbar von 30 °C-160 °C. L y
Sicherheitsthermostat fiir den Garraum. Akustisches Signal am Zyklus-Ende.
Modell TRRRO051D Modell TRRRO081D
AR\
Modell TRRROO051D Modell TRRRO081D v
Maf3e Maf3e
Aullen ca. 800 x 710 x 855 mm Aulden ca. 800 x 710 x 1.155 mm
Innenraum ca. 670 x 430 x 500 mm Innenraum ca. 670 x 430 x 800 mm
Abstand Einschibe  ca. 20 mm Abstand Einschibe  ca. 20 mm i
Kapazitat Kapazitat J|
Tabletts 5 (GN 1/1 oder 600 x 400) Tabletts 8 (GN 1/1 oder 600 x 400)
Teller 10 (@ max. 280 mm) Teller 16 (g max. 280 mm)
Anschlusswert ca. 6.200 W, 400V / 50 Hz Anschlusswert ca. 12.500 W, 400V / 50Hz
Verpackungseinheit 1 Stiick Verpackungseinheit 1 Stlick ﬁ
Modell TRRRO061D Modell TRRRO101D
)
Modell TRRRO061D Modell TRRRO101D w
Maf3e Maf3e 7 .
Aullen ca. 800 x 710 x 855 mm Aulden ca. 800 x 710 x 1.155 mm
Innenraum ca. 670 x 430 x 500 mm Innenraum ca. 670 x 430 x 800 mm
Abstand Einschibe  ca. 75 mm Abstand Einschibe  ca. 75 mm
Kapazitat Kapazitat
Tabletts 6 (GN 1/1 oder 600 x 400) Tabletts 10 (GN 1/1 oder 600 x 400)
Teller 12 (2 max. 280 mm) Teller 20 (2 max. 280 mm)
Anschlusswert ca. 6.200 W, 400V / 50Hz Anschlusswert ca. 12.500 W, 400V / 50Hz
0y
Verpackungseinheit 1 Stiick Verpackungseinheit 1 Stlick E!g
S0
p. "3 A
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Getranke-/Suppenversorgung

Zur Getranke- und Suppenversorgung bietet
temp-rite eine umfangreiche Palette an
Tassen und Schalen.

Temp-Liquid




Temp-Liquid

Temp-Liquid

Zur Getranke- und Suppenversorgung bietet temp-rite eine umfangreiche Palette an geeigneten Behaltern, Tassen
und Schalen. Sofern nicht anders beschrieben, handelt es sich um doppelwandige, mit Polyurethanschaum isolierte
Produkte aus absolut geschmacks- und geruchsneutralem Kunststoff. Sie halten den Inhalt heif oder kalt.

Nuova - Isolierte Becher

Doppelwandige Becher mit 0,2 Liter Inhalt, aus absolut geschmacks- und geruchsneutralem Polypropylen, mit Poly-
urethanschaum isoliert. Sie halten den Inhalt heil? oder kalt. Der groRe Griff und die weite Offnung erlauben auch
dlteren oder behinderten Menschen einen leichten und sauberen Gebrauch sowie angenehmes und sicheres Hand-
ling. Sehr gute Temperaturhaltung. Sptlmaschinenfest.

Eine Auswahl an Farben erleichtert die Unterscheidung flir spezielle Einsatzzwecke.

Als Zubehér sind diverse Deckel lieferbar, die ein Uberschwappen verhindern und so fiir Sauberkeit und Hygiene

sorgen.

Modelle

TRMC457 silbergrau
TRMC487 brombeere
TRMC497 nachtblau
MaRe @ ca. 85 mm,

ca. 87 mm hoch

Verpackungseinheit 48 Stiick

Einweg-Deckel fiir isolierte Becher

Passend u.a. auf isolierte Nuova-Becher und Trinkbecher TRK36.

Modell TRB55X *
Male @ ca. 87 mm
Material Polystyrol

Verpackungseinheit 2.000 Stlick

* X als Platzhalter fir Suffix (G,PA etc.)

temp-rite Getridnke-/Suppenversorgung "“
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Mehrweg-Deckel fiir isolierte Becher

Passend u.a. auf isolierte Nuova-Becher und Trinkbecher TRK36. Aus Polypropylen, spilmaschinenfest.

Modelle

TRB54G Deckel

TRHO3G Schnabelaufsatz

TRK116 Trinkaufsatz

MaRe @ ca. 87 mm

Material Polypropylen

Verpackungseinheit TRB54G 50 Stlick
TRHO3G 25 Stlick
TRK116 100 Stlck

Becher

Becher mit 0,2 Liter Inhalt, aus klarsichtigem Kunststoff, mit geriffelter Oberflache, nicht isoliert, passend zu den
Speisen-Verteilsystemen. Stapelbar, spllmaschinenfest. Als Zubehor sind verschiedene Deckel (gleiche Deckel wie fiir
isolierte Nuova-Becher) lieferbar.

Modell TRK36
MaRe @ ca. 86 mm, ca. 86 mm hoch
Material Polycarbonat

Verpackungseinheit 80 Stlick

Nuova - Isolierte Schalen

Doppelwandige Schalen, mit. 0,34 Liter Inhalt, aus absolut geschmacks- und geruchsneutralem Polypropylen, mit
Polyurethanschaum isoliert. Sie halten den Inhalt heif3 oder kalt. Die weite Offnung der 0,34 Liter-Schalen erlaubt
auch alteren oder behinderten Menschen einen leichten und sauberen Gebrauch.

Sehr gute Temperaturhaltung, spllmaschinenfest. Eine Auswahl an Farben erleichtert die Unterscheidung flr spezielle
Einsatzzwecke. Als Zubehor sind diverse Deckel lieferbar, die Schwappen verhindern und so Sauberkeit und Hygiene
sichern.

Modelle

TRBC487 brombeere
TRBC488 flieder
TRBC497 nachtblau
MaRe @ ca. 120 mm,

ca. 72 mm hoch

Verpackungseinheit 24 Stiick

)
Getridnke-/Suppenversorgung &

)
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Einweg-Deckel

Deckel aus weilsem Polystyrol, passend zu den isolierten Nuova-Schalen.

Modell TRB71X *
MaRe @ ca. 127 mm

Verpackungseinheit 1.000 Stlick

Mehrweg-Deckel &

Mehrweg-Deckel aus hochwertigem Polypropylen, weils. Spilmaschinenfest. Er sichert die Hygiene und verhindert
ein Uberschwappen der Suppen. Fir alle isolierten Nuova-Schalen in 0,34-Liter-Grof3e geeignet.

Modell TRKO3G e

MaRe @ ca. 123 mm !

Verpackungseinheit 50 Stlick

v e qe D)
Mehrweg-Deckel fiir isolierte Nuova-Schale w
Isolierter Mehrweg-Deckel mit eingearbeiteter Dichtlippe, aus hochwertigem Polypropylen. Spulmaschinenfest
(geeigneter Korb TRGW200). Der Deckel sichert die Hygiene, verhindert ein Uberschwappen der Suppen und
verlangert die Temperaturhaltung.
Modell TRIDO10
MaRe @ ca. 123 mm,
ca. 8 mm hoch
Verpackungseinheit 50 Stiick —
S
Sig

* X als Platzhalter fir Suffix (G,PA etc.)

temp-rite Getridnke-/Suppenversorgung &
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Iso-Kidnnchen

Doppelwandiges Kannchen, 0,3 Liter Inhalt, mit Deckel, aus absolut geschmacks- und geruchsneutralem Polypropylen,

mit Polyurethanschaum isoliert. Es halt den Inhalt heils oder kalt. Der Deckel ist ebenfalls isoliert. Die Giefstiille ist

besonders geformt, sodass ein tropffreies Einschenken sicher ist. Der grof3e Griff erlaubt auch alteren oder behinder- W@Q
ten Menschen einen leichten und sauberen Gebrauch. Sehr gute Temperaturhaltung. Spilmaschinenfest (geeigneter

Waschkorb ftir den Deckel: TRGW100).

Modelle

TRK301G dunkelgrau/weif3 S
TRK302G rotviolett/weil3 Al
TRK303G mokka/weil3 L y
TRK300G Ersatzdeckel weif3

MaRe @ ca. 97 mm,

ca. 94 mm hoch
Verpackungseinheit La
Kannchen 6 Stlck
Ersatzdeckel 1 Stick
Thermokinnchen i

Thermokannchen, 0,3 Liter Inhalt, mit Hochglanzumhllung aus Hartkunststoff und abnehmbarem Klappdeckel.
Isolierglaseinsatz. Ausgeschaumt mit Polyurethan, daher bedingt spilmaschinenfest. Lieferbar in verschiedenen Farben.
Nicht passend zu den temp-rite Speisen-Verteilsystemen.

SO
Modelle
TRK350G creme
Y TRK350G-W elfenbein
MaRe @ ca. 114 mm,

ca. 165 mm hoch

Verpackungseinheit 1 Stlick

VX

\
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Geschirr

Passend zu den verschiedenen Speisen-

Verteilsystemen bietet temp-rite eine umfangreiche
Auswahl an Geschirrteilen.

Neben hochwertigem Porzellan ist Geschirr aus Hartglas,
Mehrwegkunststoff und Einwegmaterial verfigbar.




Porzellan-Geschirr

Hotelporzellan erster Wahl, mit besonderer Glasurharte und Kantenschlagfestigkeit. Daher fur die Verwendung in
Geschirrspendern und gewerblichen Geschirrspllmaschinen bestens geeignet.

Qualitats-Hartporzellan mit dem Gutesiegel ,Made in Germany", verfligt Uber Qualitdtsmerkmale, die eine
dauerhafte Verwendung in der professionellen Speisenverteilung ermaglichen:

e Schnittfeste Glasur und dadurch besonders hygienisch

e Gleichmalig hohe Temperatur-Speicherfahigkeit - flr langer warme Speisen auf dem Teller

e Hohe Robustheit und Oberflachenharte nach Mohs 7 - zur dauerhaften Verwendung in Geschirrspendern und
gewerblichen Geschirrspllmaschninen

o Polierte Tellerfufe - fir eine Verwendung auch auf empfindlichen Oberflachen

Teller, flach

Modelle

TRP1100ST @ ca. 23 cm
TRP1200ST @ ca. 26 cm
TRP1400ST @ ca. 19 cm
TRP1500ST @ ca. 21 cm

Verpackungseinheit 6 Stiick

Teller, unterteilt

Modelle

TRP1120ST @ ca. 23 cm, 2-geteilt

TRP1320ST @ ca. 25,5 cm, 2-geteilt

TRP1220ST @ ca. 26 cm, 3-geteilt ( "
Verpackungseinheit '
TRP1120ST 6 Stlck -
TRP1320ST 2 Stick

TRP1220ST 2 Stick

Superior-Teller é_
Modelle

TRP4000ST Superior-Teller, flach, ca. 21 x 21 cm

TRP4010ST Superior-Teller, flach, zweigeteilt , ca. 21 x 21 cm —_—
TRP4020ST Superior-Teller, tief 21 x 21 cm “S
TRRP400ST Deckel fur Superior-Sortiment, warm-grey, passend fur alle Superior-Teller, Hohe 40 mm !iﬂ
Verpackungseinheit -
Teller 6 Stick

Deckel 1 Stlck

temp-rite Geschirr =
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Beilagenschale (1/4 Porzellannorm)

Modell
TRP4200ST Schale, ca. 11 x 8 cm, H6he 37 mm

Verpackungseinheit 6 Stiick

Beilagenschale und -platte (1/2 Porzellannorm)

Modelle

TRP4210ST Schale, ca. 16 x 11 cm, Hohe 37 mm
TRP4100ST Platte, ca. 16 x 11 cm, Hohe 22 mm
TRP4110ST Set-Platte, ca. 16 x 11 cm, Hohe 22 mm

Verpackungseinheit 6 Stlick

Beilagenschale und -platte (1/1 Porzellannorm)

Modelle

TRP4120ST Platte, ca. 22 x 16 cm, Hohe 22 mm
TRP4220ST Schale, ca. 22 x 16 cm, H6he 38 mm
Verpackungseinheit

TRP4120ST 6 Stlck

TRP4220ST 2 Stick

Deckel (Porzellannorm)

Modelle

TRRP410ST far Beilagenschale, milchig, 1/4 PN, ca. 11 x 8 cm, Hohe 30 mm

TRRP411ST fUr Beilagenschale, innenliegend, milchig, 1/4 PN, ca. 11 x 8 cm, Héhe 30 mm
TRRP421ST fir Beilagenschale und Platte, milchig, 1/2 PN, ca. 16 x 11 cm, H6he 53 mm
TRRP422ST fir Beilagenschale und Platte, milchig, 1/1 PN, ca. 22 x 16 cm, Hohe 56 mm

Verpackungseinheit 1 Stiick

Beilagenschale, gerade und niedrige Form

Modelle
TRP1140ST ca. 176 x 111 x 37 mm
TRP1160ST ca. 114 x 87 x 36 mm

Verpackungseinheit 6 Stlick

Beilagenschale, gerade und hohe Form

Modell
TRP1460ST ca. 110 x 85 x 47 mm

Verpackungseinheit 6 Stlck

Geschirr =
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Beilagenschale, eckig

Modelle

TRP1650ST ca. 117 x 117 mm, 38 mm hoch,
passend zu Clochen-Systemen

TRRL20G Deckel lose aufliegend, lichtgrau

TRRL25G Deckel lose aufliegend, braun

Verpackungseinheit

Schalen 4 Stlck

Deckel 1 Stlck

Eierbecher

Modell

TRP1470ST Passend auch zu Temp-Rondo

Verpackungseinheit 12 Stiick

Eintopfschale, konische Form

Modell
TRP1180ST @ ca. 180 mm,
50 mm hoch

Verpackungseinheit 2 Stlick

Eintopfschale, gerade Form

Modelle

TRP1280ST ca.0,9 I Inhalt, @ ca. 175 mm, 53 mm hoch
TRP1380ST ca. 1,1 ' Inhalt, @ 194 mm, 61 mm hoch
Verpackungseinheit

TRP1280ST 2 Stlck

TRP1380ST 4 Stlck

Passende Deckel zu den Eintopfschalen

Modelle fiir TRP1180ST, TRP1280ST

TRPZ20G-S Einwegmaterial, auBen dichtend
TRRP25G weils, Mehrweg, aul3en dichtend
TRRP25NG rotviolett, Mehrweg, innen dichtend
TRRP27NG nachtblau, Mehrweg, innen dichtend
Modell fiir TRP1380ST

TRW300 rotviolett, Mehrweg, innen dichtend
Verpackungseinheit

TRPZ20G-S 400 Stick

TRRP25G 50 Stick

TRRP25/27NG 50 Stick

TRW300 50 Stlck

Geschirr =
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Meal-Butler

Suppenschalen

Modelle

TRP320ST ca. 0,4 | Inhalt, @ ca. 125 mm,
58 mm hoch, passend zum Temp-Rondo-System (neu)
ca. 0,25 I Inhalt, @ ca. 100 mm,

TRP1890ST 53 mm hoch, Suppenschale mit Henkel

Verpackungseinheit

TRP320ST 4 Stlck

TRP1890ST 6 Stick

Stapeltasse mit Untertasse

Modelle

TRP1130ST Tasse ca. 0,18 L Inhalt, @ ca. 87 mm,
55 mm hoch

TRP1150ST Untertasse @ ca. 137 mm

Verpackungseinheit 6 Stiick

Kaffeebecher

Modelle

TRP1230ST ca. 0,3 1 Inhalt, @ ca. 83 mm, 85 mm hoch

TRP1230K ,Euro-Line" ca. 0,3 | Inhalt, @ ca. 83 mm, 85 mm hoch
ca. 0,26 | Inhalt, @ ca. 83 mm,

TRP1230UST ca. 68 mm hoch

Verpackungseinheit

TRP1230ST 6 Stick

TRP1230UST 12 Stick

TRP1230K 48 Stick

Meal-Butler Porzellan-Geschirr

Modelle Teller

TRPMB1200 ca. 255 mm @, 25 mm hoch, ca. 685 Gramm
TR2028.01 passende Haube

Verpackungseinheit Teller

Teller 6 Stilck
Haube 1 Stick

Modelle Vorsuppenschale

TRPMB320 ca. 100 mm @, 53 mm hoch, ca. 200 ml, ca. 205 Gramm
passender Deckel rotviolett

TRW100 passender Deckel blaugrau

TRW102B passender Deckel nachtblau

Verpackungseinheit Teller

Schalen 12 Stlck
Deckel 150 Stiick

Geschirr =
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Temp-Futura, Temp-Contact Porzellan-Geschirr
Temp-Futura Temp-Contact

Modelle Teller passend in das runde Tellerfach mit @ 23 cm

TRP2000ST @ ca. 23 cm, flach W@G
TRP2050ST @ ca. 23 cm, 2-geteilt
TRP2010ST @ ca. 23 cm, ca. 30 mm tief

Verpackungseinheit 6 Stlck

Eintopfschale, passend in das runde Tellerfach mit g 23 cm Durchmesser ““
A
Modelle - '
TRP2080ST ca. 23 cm @, ca. 40 mm hoch, ca. 0,75 Liter Inhalt
TRRP30ONG passender Deckel rotviolett
TRRP36NG passender Deckel nachtblau s
Verpackungseinheit L‘\
Schalen 6 Stick -7—
Deckel 50 Stlck
Vorsuppenschalen ( E
Modelle !
TRP3200DST passend zum 8 cm Ausschnitt, @ ca. 103 mm, ca. 53 mm hoch, ca. 0,2 Liter Inhalt
TRP330ST passend zum 13 cm Ausschnitt, @ ca. 137 mm, ca. 32 mm hoch, ca. 0,25 Liter Inhalt
Modelle Deckel fiir TRP3200DST
TRW100 @ ca. 100 mm, rotviolett
TRW102B @ ca. 100 mm, nachtblau
Modelle Deckel fiir TRP330ST
TRW200 @ ca. 140 mm, rotviolett p .
TRW200B @ ca. 140 mm, azurblau "
Verpackungseinheit L ' )
TRP3200DST 6 Stlck ' '
TRP330ST 4 Stlck
TRW200 150 Stick
TRW200B 150 Stick
’ Blindeinsatz passend in das 8 cm Vorsuppenfach

/ Modell

' TRM880-S @ ca. 104 mm -x
Verpackungseinheit 50 Stiick Ei'g

Sofdenschale zum Regenerieren auf dem Porzellanteller

Modell
TRM220KV-S @ ca. 67 mm, 42 mm hoch

Verpackungseinheit 12 Stlck

temp-rite Geschirr =
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Hartglas-Geschirr i

Geschirr aus gehartetem, weil3en Glas gefertigt, um thermischen und mechanischen Beanspruchungen besser wider-
stehen zu kdnnen. Daher fir die Verwendung in Geschirrspendern und gewerblichen Geschirrsplilmaschinen bestens
geeignet. Alle Teile wurden speziell flir den Einsatz in temp-rite Speisen-Verteilsystemen entwickelt und sind daher
diesem Einsatzzweck optimal angepasst.

Beilagenschalen

Modelle

TRA1140 grof3, ca. 175 x 115 x 36 mm 0
TRA1160 klein, ca. 115 x 85 x 36 mm '

i
s

Verpackungseinheit 24 Stlick

... ‘\
| Kaffeebecher
L Modell —-!
> TRA1230 @ ca. 79 mm, ca. 89 mm hoch
3 / Verpackungseinheit 12 Stiick
£y
O H
§eE
e 3 v =
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Mehrweg-Geschirr

Alle Teile aus Kunststoff wurden speziell flr den Einsatz in temp-rite Speisen-Verteilsystemen entwickelt. Sie sind
daher optimal angepasst und flr die Reinigung in gewerblichen Geschirrspllmaschinen bestens geeignet.

Alle Mehrweg-Geschirrartikel wurden speziell flir den Einsatz in temp-rite Speisen-Verteilsystemen ausgewahlt und
Uberzeugen durch eine Vielzahl an Produkteigenschaften:

» Hohe Langlebigkeit - nachhaltig und wirtschaftlich

%
o Geeignet flr gewerblichen Geschirrspllmaschinen - hygienisch sicher A

-
S

e Geringes Produktgewicht - ergonomisch vorteilhaft

e o Bruchfest - breite Anwendungsgebiet, auch in kritischen Bereichen

Beilagenschalen, weif3 L%

\ Modelle

5 _J TRK75 ca. 190 x 124 x 33 mm, ca. 0,43 Liter

E— — TRB48 ca. 124 x 94 x 33 mm, ca. 0,17 Liter i
/ Verpackungseinheit
TRK75 24 Stick ’
L TRB48 48 Stiick

Suppenschale aus PP

Modelle

TRK241 ca. 96 x 122 x 43 mm, ca. 0,25 Liter, flieder

TRK243 ca. 96 x 122 x 43 mm, ca. 0,25 Liter, nachtblau )

TRK249 ca. 96 x 122 x 43 mm, ca. 0,25 Liter, brombeer w
L. A

TRB21A ca. 97 x 124 mm, Einweg-Deckel aus PS

Verpackungseinheit TRK24X 100 Stick Schalen

TRB21A 3.000 Stiick Deckel

Suppenschale, passend in den 8 cm Ausschnitt in Temp-Futura oder Temp-Contact

Modell
TRJ450 @ ca. 100 mm, 38 mm hoch, ca. 0,2 Liter, creme

Verpackungseinheit 100 Stiick

temp-rite Geschirr =
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Eintopfschale passend zu den Systemen Temp-Royal

Modelle
TRW1280

TRPZ20G-S

TRRP25G

@ ca. 175 mm, ca. 52 mm hoch, weil3
ca. 0,9 Liter Inhalt

Einwegdeckel, auRen dichtend
Mehrwegdeckel, weif3, au3en dichtend

Verpackungseinheit

Schalen

TRPZ20G-S

25 Stiick

400 Stick

50 Stiick

‘ TRRP25G

Deckel fiir Beilagenschalen

= \ Modelle
\ = TR7181.47
TR7249.48
TR7244.47

TR7154.47

ca. 90 x 120 x 30 mm, glasklar, passend zu TRP1160ST

ca. 82 x 113 x 30 mm, glasklar, passend zu TRA1160 (jedoch nicht im Isoliertablett)
ca. 182 x 120 x 30 mm, glasklar, passend zu TRA1140 (jedoch nicht im Isoliertablett)
ca. 125 x 125 x 30 mm, glasklar, passend zu TRP1650ST

Verpackungseinheit 1 Stiick

Stiillpdeckel passend fiir Temp-Futura und Temp-Contact

Modelle passend (iber zwei Schalen TRP1160ST oder TRP1460ST oder eine Schale TRP1140ST

TRRP47G

TRRP46G-DB

ca. 185 x 120 x 55 mm, nachtblau
ca. 185 x 120 x 55 mm, klar

Verpackungseinheit 100 Stiick

Geschirr =
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Kiihl-Deckel fiir Beilagenschalen

Vorkihlbarer Mehrweg-Stilpdeckel, geftllt mit einem kaltespeichernden Gel. Die Deckel kénnen bis -18 °C vorgekihlt
werden und geben dann die Temperatur an die in den Porzellanschalen befindlichen Speisen ab. Passend zu zwei
Schalen TRP1160ST oder TRP1460ST oder zu einer Schale TRP1140ST.

Modelle

TRKD45G ca. 190 x 125 x 90 mm,
ca. 0,59 kg, flieder

TRKD46G ca. 190 x 125 x 90 mm,

ca. 0,59 kg, taubenblau

Verpackungseinheit 8 Stlick

Haube fiir Teller

Mehrweg-Hauben, passend zu den Tellern der Speisen-Verteilsysteme. Zur Verwendung mit Dock-Rite geeignet
(glasklare Version flir Kaltkomponenten, graue bzw. grau transparente Version flir Heifskomponenten).

Modelle passend zu den Tellern
mit 23 cm Durchmesser

TR2029.02 @ ca. 240 mm, ca. 40 mm hoch, lichtgrau
TRO570 @ ca. 240 mm, ca. 40 mm hoch, grau transparent

Modelle passend zu den Tellern
mit max. 25,7 cm Durchmesser

TR2028.01 @ ca. 265 mm, ca. 40 mm hoch, glasklar
TR2028.02 @ ca. 265 mm, ca. 40 mm hoch, lichtgrau
TR2028.02H @ ca. 265 mm, ca. 50 mm hoch, lichtgrau
TRO560 @ ca. 255 mm, ca. 40 mm hoch, grau transparent

Verpackungseinheit 1 Stlck

Dunkel-transparenter Eintopf- bzw. Vorsuppen-Deckel zur Verwendung in Dock-Rite geeignet

Modell
TRV461 @ ca. 105 mm fur TRP1890ST

Verpackungseinheit 1 Stlick

Deckel mit eingearbeiteter Dichtlippe fiir Vorsuppenschale TRP3200DST

Modelle
TRW100 @ ca. 100 mm, rotviolett
TRW102B @ ca. 100 mm, nachtblau

Verpackungseinheit 150 Stiick

Geschirr =
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Mehrweg-Deckel fiir Schale TRP330ST

Modelle
TRW200 @ ca. 140 mm, rotviolett /
TRW200B @ ca. 140 mm, azurblau T{@O

Verpackungseinheit 150 Stiick

)
Mehrweg-Stiilpdeckel fiir Eintopfschalen TRW1280, TRP1180ST und TRP1280ST { A

Modell
TRRP25G @ ca. 180 mm, weil3

Verpackungseinheit 50 Stlick

Mehrweg-Deckel fiir Eintopfschalen TRP1180ST und TRP1280ST

Modelle E
TRRP25NG @ ca. 180 mm, rotviolett

TRRP27NG @ ca. 180 mm, nachtblau

Mehrweg-Deckel fiir Eintopfschalen TRP2080ST

Modelle —
TRRP3ONG @ ca. 226 mm, rotviolett %
TRRP36NG @ ca. 226 mm, nachtblau w
Verpackungseinheit 50 Stiick : -

Verpackungseinheit 50 Stlck

Mehrweg-Deckel fiir TRP1650ST e

Modelle
TRRL20G ca. 117 x 117 mm, lose aufliegend, lichtgrau
TRRL25G ca. 117 x 117 mm, lose aufliegend, braun ( ¥

Verpackungseinheit 1 Stlick

ﬁv@
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Einweg-Geschirr

Grofder Meniieinsatz

Modell
TRAO1G ca. 101 x 165 x 27 mm,
ca. 0,43 Liter, aus Polystyrol

Verpackungseinheit 1.500 Stlick

Grofier Meniieinsatz, unterteilt

Modell
TRAO2G ca. 101 x 165 x 27 mm,
ca. 0,23 /0,12 Liter, aus Polystyrol

Verpackungseinheit 1.500 Stiick

Beilageneinsatz

Modell
TRAOSG ca. 72 x 102 x 26 mm,
ca. 0,2 Liter, aus Polystyrol

Verpackungseinheit 3.000 Stlick

Geschirr =
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Beilageneinsatz klein

Modell
TRAO%A ca. 96 x 86 x 26 mm, ca. 0,12 Liter, aus Polystyrol

Verpackungseinheit 6.000 Stlick

Saftbecher

Modell
TRA87G-S @ ca. 69 mm, ca. 60 mm hoch, ca. 0,12 Liter, aus Polystyrol

Verpackungseinheit 1.000 Stiick

Sofdenbecher

Modell
TRA88G-S @ ca. 69 mm, ca. 45 mm hoch, ca. 0,08 Liter, aus Polystyrol

Verpackungseinheit 1.000 Stiick

Deckel zu TRA87G-S und TRAS88G-S

Modell
TRB38G-S @ ca. 73 mm, aus Polystyrol

Verpackungseinheit 1.000 Stlick

Suppenschale

Modell
TRB27G ca. 96 x 122 x 43 mm, ca. 0,25 Liter, aus Polypropylen

Verpackungseinheit 700 Stiick

Deckel aus Polystyrol
Modelle
TRB21G ca. 97 x 124 mm, passend zu TRB27G

Verpackungseinheit 700 Stiick

Eintopfschale

Modell
TRB11 ca. 108 x 173 x 40 mm, ca. 0,4 Liter, aus Polystyrol

Verpackungseinheit 1.000 Stiick

Geschirr =
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Eintopfschale aus Polystyrol

Modell
TRE10G ca. 106 x 142 x 54 mm, ca. 0,5 Liter

Verpackungseinheit 550 Stiick

Deckel aus Polystyrol, zu den Eintopfschalen

Modelle

TRCO8 ca. 114 x 177 mm, passend zu TRB11
TRE15G ca. 108 x 146 mm, passend zu TRE10G
Verpackungseinheit

TRCO8 1.000 Stiick

TRE15G 1.100 Stiick

Deckel fiir isolierte Nuova-Becher und TRK36

Modell
TRB55X * @ ca. 87 mm, aus Polystyrol

Verpackungseinheit 2.000 Stiick

Deckel fiir isolierte Nuova-Schalen 0,34 Liter

Modell
TRB71X * @ ca. 127 mm, aus Polystyrol

Verpackungseinheit 1.000 Stiick

Deckel fiir Porzellan-Eintopfschalen TRP1180ST und TRP1280ST

Modell
TRPZ20G-S @ ca. 179 mm, aus Polystyrol

Verpackungseinheit 400 Stiick

Eierbecher mit Mulde

Modell
TRA17G @ ca. 69 mm, 30 mm hoch,
aus Polystyrol

Verpackungseinheit 5.000 Stlick

Eier- /| Kaffeeloffel

Modell
TRBSO1G ca. 120 mm lang, aus Polystyrol

Verpackungseinheit 2.000 Stiick

* X als Platzhalter fir Suffix (G,PA etc.)

Geschirr =
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Meal-Butler

Meal-Butler Einweggeschirr

Aus hitzebestandigem Kunststoff. Der Rand ist siegelfahig.

Modell Meniigeschirr

TRKBO1 @ ca. 220 mm, ca. 45 mm hoch,
ca. 0,75 Liter

Modell Vorsuppenschale

TRKKO1 @ ca. 125 mm, ca. 45 mm hoch,
ca. 0,25 Liter

Verpackungseinheit

TRKBO1 186 Stlick

TRKKO1 728 Stlck

Einweg-Halbmondteller

Einweg-Halbmondteller aus speziellem Kunststoff, 2 Stlick nebeneinander im Halterahmen passend in das 23 cm
Tellerfach des Temp-Futura/Temp-Contact Unterteiles.

Modell Halterahmen (Mehrweg-Kunststoff)
TRCO03001 @ ca. 232 mm

Modell Halbmondschale (Einweg-Kunststoff)

TRDLO1001 ca. 232 x 116 x 35 mm
Verpackungseinheit

TRCO03001 1Stlck

TRDLO1001 456 Stiick

Geschirr =
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Gerate

temp-rite bietet speziell auf die Anforderungen der
Speisen-Verteilsysteme abgestimmte Gerate an.
Sie sichern und vereinfachen die Portionierung,

die Lagerung und den Transport.
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Speisen-Verteilband

Aufbau aus Edelstahl. Antrieb und Steuerung sind am Bandende in einem aus Edelstahl gefertigten, leicht zugang-
lichen Motorkasten untergebracht. Ausgestattet mit einer Wanne, die anfallenden Schmutz auffangt.

Die Tablettforderung kann wahlweise mittels eines Fordergurtes, bestehend aus Polyurethan, beschichtet mit
weilsem PVC oder mittels Rundriemen erfolgen. Gurt bzw. Riemen sind feuchtigkeitsbestandig und fir den
Lebensmittelkontakt zertifiziert. Der Antrieb ist stufenlos regelbar zwischen 4 und 16 m/min.

Die elektrische Steuerung besteht aus einem Hauptschalter, einem Stopp-Schalter am Bandende und einem w
Geschwindigkeitsregler. Optional sind Steckdosen, optische Endschalter, zusatzliche Ein-/Aus-Taster und Notschalter, '
klappbare Ablagen sowie Stolsschutzprofile oder fahrbare Ausflihrungen verflgbar.

Modell TRGO100
MaRe
Arbeitshohe ca. 200 mm, hohenverstellbar +/- 20 mm
Tischbreite ca. 500 mm
o Fiir Cook-Serve-Anwendungen Gurtbreite ca. 300 mm oder Rundriemenabstand ca. 250 mm
@ rir cookchillicook Freeze-Anwendungen L Tetmgen  Rondremenband suischen 3 nd 9

Anschluss Antrieb  ca. 0,37 kW, 400V

Verpackungseinheit 1 Stlick

temp-rite Geriite %
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Tellerspender neutral

Unbeheizter Tellerspender, mit oder ohne Kihlschlitzen. Aus rostfreiem Edelstahl und zwei quadratischen, entnehm-
baren Tellerrdhren @ 180-330 mm, eckig 280 x 280 mm. Flexibles, werkzeugloses Einstellen auf unterschiedliche
TellergrofRen und -formen. Einfaches Ein- bzw. Aushdngen der Zugfedern, um die gewlinschte Ausgabenhdhe ein-
zustellen. Besonders flache, verkantsicher geflihrte Stapelplattform. Mit ergonomisch geformtem Edelstahl-Schiebe-
griff. Vier robuste Stol3schutz-Elemente schitzen vor Beschadigungen des Gerates. Fahrbar mittels 2 Lenkrollen mit
Feststeller sowie 2 Lenkrollen, Rad-@ 125 mm, aus Kunststoff.

—=
:Q

Modelle "4
TRG2300BC geschlossen

TRG2250BC mit Kihlschlitzen

Male ca. 520 x 1030 x 290 mm

-1
]

Fassungsvermogen ca. 160 Teller, je nach Stapelhdhe, bzw. 160 kg

Nettogewicht ca. 56 kg

Verpackungseinheit 1 Stiick

Tellerspender beheizt

Statisch oder mit Umluft beheizter Tellerspender. Komplett aus Edelstahl und mit doppelwandig isoliertem VWagen-
korpus. Grof3e, quadratische Tellerréhren fir hohe Flexibilitat bei der Bestlickung mit unterschiedlichen Tellergrof3en
und Tellerformen, g 180-330 mm, eckig 280 x 280 mm. ECO-Regelbereich flr das energieeffiziente Aufheizen und
Halten der Geschirrteile bei einer Temperatur von >/= 60 °C (statisch beheizbare Version). Stufenlose Temperaturrege-
lung von 30 °C bis 110 °C. Spiralkabel bis 250 cm ausziehbar, Heizelement aus Edelstahl. Im Lieferumfang enthalten:
Abdeckhaube aus PC, Halteclip fir Abdeckhauben. Fahrbar mittels 2 Lenkrollen mit Feststeller sowie 2 Lenkrollen,
Rad-@ 125 mm, aus Kunststoff.

Statisch beheizt, manuelle Regelung

Modell TRG2304EBC
MaRe ca. 520 x 1030 x 1076 mm (inkl. Tellerfiihrungen)

Fassungsvermogen ca. 160 Teller, je nach Stapelhdhe, bzw. 160 kg

Nettogewicht ca. 60 kg
Anschlusswert ca. 1,2 kW (Statisch beheizt), 220-240 V 50-60 Hz

Verpackungseinheit 1 Stiick

Umluft beheizt, manuelle Regelung

Modell TRG2314BC
MaRe ca. 520 x 1030 x 1114 mm (inkl. Tellerftihrungen)

' k¢

Fassungsvermogen ca. 160 Teller, je nach Stapelhdhe, bzw. 160 kg

Nettogewicht ca. 76 kg
Anschlusswert ca. 1,5 kW (Umluft beheizt), 220-240 V 50-60 Hz

Verpackungseinheit 1 Stiick

temp-l'ite Gerite %
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Inlett-Stapler

Gerat aus Edelstahl, zur Aufheizung von Heiz-Inletts oder Heizscheiben auf 130 °C. Robuste Konstruktion mit zwei

[ doppelwandig isolierten Klappdeckeln. Ein Schiebegriff mit integrierter StolZkante schitzt vor Verletzungen an den

= ,9/ Handen und Beschadigungen. Anfahrschutz durch vier unten angebrachte Stolsecken. Griffaufnahmen und Stof3ecken

- aus hochwertigem, stofsfestem Kunststoff. Leicht zugangliches, variabel einstellbares Zugfedernsystem aus Edelstahl
sorgt bei unterschiedlichen Gewichten fUr eine gleich bleibende Ausgabehohe.

® Ein-/Aus-Schalter mit integrierter Anzeigefunktion ,Gerat Betriebsbereit®. Anschluss von vorne durch ein flexibles,
formbestandiges, auf 2,50 m ausziehbares Spiralkabel mit Winkelstecker und Blindsteckdose. Das Gerat ist rundum . 5
warmegedammt.

Dammplatten nicht brennbar, chemisch neutral, feuchteresistent und gesundheitlich absolut unbedenklich. Schnelle L
( und grindliche Reinigung des Stapelschachtes von oben.

Korrosionsbestandige und wartungsfreie Kunststoffrollen gemafd DIN 18867-8. Jeweils 2 Lenkrollen sowie 2 Lenk-

rollen ohne Totalfeststeller. Raddurchmesser 125 mm. (
L.\
Modelle -7— :

TRG2324-R fur Heiz-Inletts TRIHO5-S

TRG2324-HD fur Heizscheiben TRHD25SN

Maf3e ca. 1.005 x 508 x 963 mm ( \
ca. 2 x 50 Heiz-Inletts TRIHO5-S (TRG2324-R) E

Fassungsvermégen ca. 2 x 80 Heizscheiben TRHD25SN (TRG2324-HD) \ y

Nettogewicht ca. 70 kg

Anschlusswert ca. 3,2 kW, 230 V Wechselstrom

Verpackungseinheit 1 Stlck

R Korbspender neutral

Unbeheizter Korbspender, mit oder ohne Kihlschlitzen zur Aufnahme von Kérben 500 x 500 mm bzw. 650 x 530 ; .
mm. Aus rostfreiem Edelstahl. Der geschlossene Aufbau schitzt vor einem Verrutschen der Kérbe. Einfaches Ein- bzw.
Aushangen der Zugfedern, um die gewlnschte Ausgabenhdhe einzustellen. Einfache Reinigung durch komplette Ent-
nahme der Kérbe. Mit ergonomisch geformtem Edelstahl-Schiebegriff. Vier robuste Sto3schutz-Elemente schitzen
vor Beschadigungen des Gerétes.

Modelle

TRG2207BC geschlossen, Korb 500 x 500 mm
TRG2207KSBC mit Kdhlschlitzen, Korb 500 x 500 mm
TRG2315BC geschlossen, Korb 650 x 530 mm

MaBe
Korb 500 x 500 mm ca. 700 x 911 x 745 mm

Korb 650 x 530 mm ca. 700 x 911 x 885 mm %

Fassungsvermogen ¢ Korbe a 115 mm oder 9 Koérbe & 75 mm Stapelhdhe mit Stilpdeckel 680mm,
540 mm ohne Stulpdeckel

Nettogewicht
Korb 500 x 500 mm ca. 43 kg
Korb 650 x 530 mm ca. 48 kg

Verpackungseinheit 1 Stlck

temp-rite Geriite
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Korbspender beheizt

Beheizter Korbspender mit Umluft-Geblase-Heizung, bei dem die Kdrbe auf eine Plattform aufgesetzt werden.
Flexibles, werkzeugloses Einstellen auf unterschiedlichen Tellergré3en und -formen. Stufenlose Temperaturregelung
von 30 °C bis 110 °C. Die Konstruktion und Grundausstattung entspricht dem neutralen Korbspender. Spiralkabel
bis 250 cm ausziehbar. Im Lieferumfang enthalten: Abdeckhaube aus PC, Halteclip fir Abdeckhauben.

Modelle

TRG2216BC Korb 500 x 500 mm

TRG2316BC Korb 650 x 530 mm "
MaBe w—
Korb 500 x 500 mm ca. 700 x 911 x 885 mm B =

Korb 650 x 530 mm ca. 700 x 911 x 1025 mm

Fassungsvermogen 6 Korbe a 115 mm oder 9 Korbe & 75 mm, Stapelhéhe mit Stilpdeckel 680 mm,
540 mm ohne Stilpdeckel

Nettogewicht LQ

Korb 500 x 500 mm ca. 70 kg
Korb 650 x 530 mm ca. 75 kg

Anschlusswert ca. 1,8 kW, 220-240V 50-60 Hz

Verpackungseinheit 1 Stiick i

Geschlossener Spender Porzellan-Norm-Geschirrartikel

Geschlossener Stapler zur Aufnahme von Porzellan-Norm-Geschirrteilen und Deckeln der MODUL-Produktrange.
Die Konstruktion ist aus hochwertigem Edelstahl und hat ein geschlossenes Auflengehduse mit einem innenliegen-
den Stapelschacht aus vertikalen, kunststoffbeschichteten Streben. Manuell einstellbare Zugfedern garantieren eine
gleichbleibende Ausgabehdhe. Massive Stolzecken und ergonomisch geformte Schiebegriffe dienen als Anfahrschutz.
Fahrbar mit 4 Lenkrollen, 2 mit Totalfeststellern, @ 125 mm.

Modell A 4

TRG2210P 552 x 748 x 923 mm, Spender fir MODUL-Geschirr der Porzellan-Norm (PN) . -

Fassungsvermégen Max. 608 Schalen PN-1/4

Nettogewicht 39 kg

Verpackungseinheit 1 Stiick

Modell
TRG2210D 552 x 748 x 923 mm, Spender fir MODUL-Deckel der Porzellan-Norm (PN)
Nettogewicht 39 kg

Verpackungseinheit 1 Stiick

temp-rite Geriite
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Korbspender gekiuihlt

Mit Umluft gekihlter Korbspender (2 °C bis 15 °C), zur Aufnahme von Kérben 500 x 500 mm. Der Korbspender
besteht komplett aus Edelstahl.

Die Korbe werden auf eine Plattform aufgesetzt. Die Konstruktion des Gerates schiitzt vor dem Verrutschen der
Korbe innerhalb des Spenders.

Durch Ein- bzw. Aushdngen der Zugfedern kann die Federspannung entsprechend dem Stapelgut reguliert werden,
um eine gleichbleibende Ausgabehdhe zu gewahrleisten.

Spiralkabel mit Schuko-Stecker und Blindsteckdose. Die Temperatur des Korbspenderinnneraums ist gradweise regelbar.

Ein Stllpdeckel aus Kunststoff verringert den Kélteverlust und verhindert die Verschmutzung des Geschirrs.

Massive Stoflsecken und ergonomisch geformte Schiebegriffe dienen als Anfahrschutz. Fahrbar mit 4 Lenkrollen,
2 mit Totalfeststellern, @ 125 mm.

Modell

TRG2208BC ca. 1.313 x 790 x 1.080 mm

Fassungsvermogen Grundkorb plus 8 Kérbe 75 mm hoch oder plus 5 Kérbe 115 mm hoch, bzw. ca. 150 kg
Nettogewicht ca. 117 kg

KiihImittel R290a

Verpackungseinheit 1 Stlck

Gerate %
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Bainmarie mit drei Becken

Bainmarie mit drei Becken, jeweils passend fir GN 1/1, 200 mm tief bzw. deren Unterteilungen. Komplett aus
— Edelstahl.

S — Die fugenlos eingeschweilsten, tiefgezogenen Warmhaltebecken sind nass oder trocken getrennt voneinander
m beheiz- und regelbar. Die Becken-Nummer ist in die Abdeckung gepragt. Die Becken sind an der Unterseite mit einem

| ey . gegen unbeabsichtigtes Offnen gesicherten Ablasshahn ausgestattet.
" Die Temperatur ist von 30 °C bis 95 °C regelbar. Spritz- und strahlwassergeschitzt (IPX 5). —_—
)
Modell —
TRGO230BC Speiseausgabewagen 3-Becken ~
MaRe ca. 1276 x 714 x 933 mm

* Fassungsvermogen 3xGN1/1 /
Nettogewicht 44 kg &

Anschlusswert

Nassbeheizung ca. 3x 0,65 kW, 230V
Trockenbeheizung ca. 3x0,7 kW, 230V

Yy
Verpackungseinheit 1 Stlck =

Bainmarie gekiihlt

Umluft gekihlter Speisenausgabewagen (0 °C-10 °C), mit einem Becken GN 3/1-GroRe. Passend fir GN-Behélter,
200 mm tief. Der Speisenausgabewagen besteht komplett aus CNS 18/10. Die Edelstahlwanne ist heraus-
nehmbar und geeignet zur Kihlung von Speisen von 2 °C bis 15 °C. Die Temperatur ist gradweise regelbar.
Das Spiralkabelanschluss mit einer Blindsteckerbuchse ist an der rechten Langsseite angebracht. PR

Mit ergonomisch geformtem Schiebegriff. Vier robuste Eckpuffer schitzen vor Beschadigungen des Gerates. Fahrbar 5

mittels 2 Lenkrollen mit Totalfeststeller, sowie 2 Lenkrollen, Rad-@ 125 mm, aus Polyurethan. L
Modell TRGO235BC - Speiseausgabewagen, gekihlt
MaRe ca. 1276 x 714 x 933 mm

Fassungsvermogen GN 3/1

Nettogewicht ca. 118 kg

Anschlusswert ca. 0,5 kW, 230V

Kiithimittel ca. 180 gr R134A (FCKW-frei)

Umgebungstemp. ca. 10°C-43 °C %

Gerauschentwicklung ca. 55 dB(A)

Verpackungseinheit 1 Stlick
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Universalspender neutral

Unbeheizter Universalspender, mit oder ohne Kihlschlitzen. Plattformgrofze 590 x 290 mm. Aus rostfreiem Edelstahl.
Die unterschiedlichen Geschirrarten kdnnen auf 6 variabel einstellbaren Kunststoffschienen eingestellt werden.

Verkantsicher gefiihrte Stapelplattform. Einfaches Ein- bzw. Aushangen der Zugfedern, um die gewiinschte Ausgaben-
hohe einzustellen. Mit ergonomisch geformtem Edelstahl-Schiebegriff. Vier robuste Stol3schutz-Elemente schiitzen
vor Beschadigungen des Geréates. Fahrbar mittels 2 Lenkrollen mit Feststeller sowie 2 Lenkrollen, Rad-@ 125 mm,
aus Kunststoff.

Modelle y .
TRG2317BC geschlossen —
TRG2318BC mit Kiihlschlitzen - .
MafRe ca. 520 x 944 x 740 mm

ca. 520 x 944 x 775 (mit Kthlschlitzen)

Fassungsvermégen max. 200 kg,
abhangig von der Geschirrart

Stapelhdhe 680 mm (mit Abdeckhaube)

Nettogewicht ca. 48,5 kg
ca. 46 kg (mit Kiihischlitzen)

Verpackungseinheit 1 Stick

Bithnenspender neutral

Unbeheizter Bihnenspender mit einer Stapelplattform aus rostfreiem Edelstahl. Verkantsicher geflhrte Stapelplatt-
form. Einfaches Ein- bzw. Aushdangen der Zugfedern, um die gewiinschte Ausgabenhohe einzustellen. Mit ergonomisch
geformtem Edelstahl-Schiebegriff. Vier robuste Stof3schutz-Elemente schiitzen vor Beschadigungen des Gerates.
Fahrbar mittels 2 Lenkrollen mit Feststeller sowie 2 Lenkrollen, Rad-@ 125 mm, aus Kunststoff.

Modelle

TRG2305BC geschlossen
TRG2305KSBC mit Kihlschlitzen

MalRe ca. 700 x 911 x 805 mm

Fassungsvermégen max. 200 kg

Stapelhdhe 680 mm (mit Abdeckhaube)

Nettogewicht ca. 58 kg

Verpackungseinheit 1 Stiick

Gerate %

Status Februar 2020



Universal- / Biithnenspender, beheizt

Beheizter Universal-Blhnenspender mit Umluft-Geblase-Heizung und pulverbeschichte Innenverkleidung. Verkant-

sicher geflihrte Stapelplattform. Einfaches Ein- bzw. Aushdngen der Zugfedern, um die gewiinschte Ausgabenhodhe

einzustellen. Stufenlose Temperaturregelung von 30 °C bis 110 °C. Spiralkabel bis 250 cm ausziehbar. Mit ergonomisch w@O'
geformtem Edelstahl-Schiebegriff. Vier robuste Stofsschutz-Elemente schiitzen vor Beschddigungen des Gerétes.

Fahrbar mittels 2 Lenkrollen mit Feststeller sowie 2 Lenkrollen, Rad-@ 125 mm, aus Kunststoff. Im Lieferumfang ent-

halten: Abdeckhaube aus PC, Halteclip fir Abdeckhauben.

S
Modelle "
TRG2319BC Universalspender, beheizt { 4.
TRG2215BC Buhnenspender, beheizt L Ji
Mae
Universalspender ca. 520 x 944 x 885 mm
Blhnenspender ca. 700 x 911 x 945 mm

Fassungsvermégen max. 200 kg,
abhangig von der Geschirrart

Stapelhohe 680 mm (mit Abdeckhaube)

Nettogewicht

Universalspender 68,5 kg

BUhnenspender ca. 85 kg E
Anschlusswert ca. 1,8 kW, 220-240 V 50-60 Hz 4

Verpackungseinheit 1 Stiick

Korbspender

Offener Korbspender aus rostfreiem Edelstahl. Mit einer hochgekanteten Plattform aus Edelstahl, um das Verrutschen
der Kérbe zu verhindern, Ausflhrung fir den Einsatz am Band. Verkantsicher geflihrte Stapelplattform. Einfaches
Ein- bzw. Aushdngen der Zugfedern, um die gewlnschte Ausgabenhohe einzustellen. Mit ergonomisch geformtem
Edelstahl-Schiebegriff. Vier robuste Sto3schutz-Elemente schiitzen vor Beschadigungen des Gerates. Fahrbar mittels
2 Lenkrollen mit Feststeller sowie 2 Lenkrollen, Rad-@ 125 mm, aus Kunststoff.

0
A4

Modell TRGO610BC

Maf3e ca. 550 x 900 x 810 mm

Fassungsvermégen 6 Korbe a 115 mm oder
9 Korbe & 75 mm Stapelhthe

Nettogewicht ca. 33 kg

Verpackungseinheit 1 Stiick
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Tablettspender

. B Offener Tablettspender in den Ausfihrungen ohne und mit seitlicher TablettfUhrung. Aus rostfreiem Edelstahl. Mit
%’}’; einer hochgekanteten Plattform aus Edelstahl, um das Verrutschen der Tabletts zu verhindern, geeignet fir die Ta-
= 1 - blettgroRen GN und EN. Ausfihrung flr den Einsatz am Band (Platzierung der Tabletts in Ldngs- und Queranordnung).

[ Verkantsicher gefihrte Stapelplattform. Einfaches Ein- bzw. Aushangen der Zugfedern, um die gewlnschte Ausgaben-
hohe einzustellen. Mit ergonomisch geformtem Edelstahl-Schiebegriff. Vier robuste Sto3schutz-Elemente schiitzen

vor Beschadigungen des Geréates. Fahrbar mittels 2 Lenkrollen mit Feststeller sowie 2 Lenkrollen, Rad-@ 125 mm,
aus Kunststoff.

L
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Modelle =
TRG0620BC offene Ausfiihrung ohne seitliche Fiihrung (Ldngsformat) L y
TRG2320BC offene Ausfiihrung ohne seitliche Filhrung (Querformat)
TRG2321BC offene Ausfiihrung mit seitlicher Fiihrung (Ldngsformat)
Maf3e
Plattformgroie ca. 550 x 900 x 810 mm
ca. 530 x 370 mm
Kapazitat 100 Tabletts

Fassungsvermogen offene Ausfihrung ohne seitliche Fihrung (Ldngsformat) ca. 35 kg
offene Ausfiihrung ohne seitliche Filhrung (Querformat) ca. 31,5 kg
offene Ausfiihrung mit seitlicher Fihrung (Ldngsformat) ca. 35 kg

| [N

Verpackungseinheit 1 Stiick

Start-Station

Regalwagen aus Edelstahl. Oben zum Einhdngen von 3 GN-Behaltern 1/1-65 mm. Unten zum Einhangen von Q=0
3 GN-Behaltern 1/1 sowie mit 8 x 3 Paar fest eingeschweilsten L-Auflageschienen im Abstand von 75 mm.

Der Regalwagen ist ausgestattet mit 4 Lenkrollen in verzinktchromatisierten Gehausen, davon 2 mit Totalfeststeller,
@ 125 mm. 4 Abweiserrollen aus elastischem und stoffesten Kunststoff schiitzen vor Beschadigungen.

Modell TRGO480A )
MaRe ca. 1.165x 799 x 880 / 1.110 mm

Ia
hs

Fassungsvermégen 30 GN 1/1 Container - 65 mm

Tragkraft ca. 150 kg

Nettogewicht ca. 34 kg

Verpackungseinheit 1 Stiick

=
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Kiihldeckel-Transportwagen

Transportwagen zur Lagerung und leichten Entnahme der Kihldeckel (TRKD45/46G) sowie der Dock-Rite Domes
(TRO560 und TRO570). Die Wagen sind aus hochwertigem Edelstahl, gefertigt in selbsttragender Bauweise aus Rund-
rohr @ 25 mm mit integrierten Edelstahlblechen. Auch zum Transport und zur Lagerung von Tellern oder Clochen-
Systemen geeignet.

Die Wagen sind fahrbar auf 4 Lenkrollen in verzinkt chromatisierten Gehdusen, davon 2 mit Totalfeststeller, @ 125
mm. 4 Abweiserrollen aus elastischem und stolsfesten Kunststoff schiitzen vor Beschadigungen.

Modelle

TRG2640 einseitig beschickbar
TRG2680H zweiseitig beschickbar
Malle

Einseitig beschickbar ca. 995 x 485 x 766 mm, unterste Entnahmehohe 248 mm

Doppelseitig beschickbar ca. 995 x 795 x 951 mm, unterste Entnahmehdhe 433 mm

Fassungsvermogen
Einseitig beschickbar ca. 80 Stuck Kuhldeckel oder ca. 128 Stlick 23er Domes oder ca. 90 Stlick 26er Domes

Doppelseitig beschickbar ca. 160 Stlck Kihldeckel oder ca. 256 Stlick 23er Domes oder ca. 180 Stiick 26er Domes

Verpackungseinheit 1 Stlck

Gerate %
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Hordenwagen

Wagen aus Edelstahl zur Aufnahme von Tabletts in GN 1/1-GréBe, aus Vierkantrohr mit Querstreben und
eingeschweilSten Winkeln. Fahrbar mittels 4 Lenkrollen, 125 mm Durchmesser, davon 2 Stlick feststellbar, mit Wand-
abweisern. Fr externe Transporte ist eine lebensmittelfreundliche, antistatische und geruchsabweisende Schutzhaube

lieferbar.

Modelle

TRG0O400 Hordenwagen

TRGO400A Schutzhaube

Male ca. 664 x 744 x 1.667 mm

Hohenabstand ca. 75 mm

der Winkel

Fassungsvermégen 36 Tabletts in 18 Einschubwinkeln bei 1/1-Gastro-Norm-GrofZe
Nettogewicht ca. 25 kg

Verpackungseinheit 1 Stlick

Regalwagen

Regalwagen zum Transport und zur Lagerung von eutektischen Platten im Kihlhaus, Ausfiihrung in Edelstahl, Auf-
lagenabstand von 58 mm, Einschub der Platten im Langs- oder Quereinschub. Rollenausfiihrung: @ 125 mm, 4 Lenk-
rollen, davon 2 mit Feststeller.

Modelle
TRRWR-EP23 464 x 619 1675 mm, Regalwagen aus Edelstahl fir eutektische Platten, 23 EP
TRRWR-EP46 668 x 739 x 1675 mm, Regalwagen aus Edelstahl fir eutektische Platten, 46 EP
Fassungsvermogen 23 eutektische Platten im Langseinschub

46 eutektische Platten im Quereinschub
Nettogewicht 31 kg

39 kg
Verpackungseinheit 1 Stick

Gerate %
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Abbildung abweichend
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Abbildung abweichend

Korbe

Tassenkorb

Korb z. B. zum Splilen und Lagern der Iso-Tassen und Schalen. Aus Kunststoff mit Traggriffaussparungen.

Modell TRGO700

Maf3e ca. 500 x 500 x 140 mm

Fassungsvermogen z. B. ca. 25 Iso-Tassen

Verpackungseinheit 1 Stiick

Spiil- und Lagerkorb

Geschirrkorb zum Reinigen der Eintopfschalendeckel (TRRP25G) oder zum Reinigen und Lagern der Kihlscheiben
(TRCD10G). Der Korb ist aus Edelstahl, elektrolytisch poliert, engmaschig. Der Innenbereich ist zur aufrechten
Aufnahme der Deckel oder Scheiben unterteilt.

Modell TRGO835-CNS

Fassungsvermogen ca. 48 Deckel oder Scheiben

Maf3e ca. 500 x 500 x 190 mm

Verpackungseinheit 1 Stlck

Waschkorb

Geschirrkorb zum Reinigen der Vorsuppenschalendeckel Temp-Futura-/Temp-Contact (TRW200 etc.), oder der
Deckel TRIDO10. Der Korb ist aus Edelstahl mit, elektrolytisch poliert, engmaschig. Der Innenbereich ist unterteilt
zur aufrechten Aufnahme der Deckel.

Modell TRGW200-CNS

Fassungsvermogen ca. 66 Deckel

MalRe ca. 500 x 500 x 142 mm

Verpackungseinheit 1 Stlick

Gerate %
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Abbildung abweichend

Abbildung abweichend

Spiil- und Lagerkorb

Geschirrkorb zum Reinigen der Eintopfschalendeckel (TRRL3...G und TRRP3...NG) oder zum Reinigen und Lagern der
Heizscheiben (TRHD20G,). Der Korb ist aus Edelstahl, elektrolytisch poliert, engmaschig. Der Innenbereich ist unter-
teilt zur aufrechten Aufnahme der Deckel oder Scheiben.

Modelle
TRG0836-CNS Deckel oder Scheiben
TRGO836HD-CNS  Heizscheiben

MaRe ca. 500 x 500 x 245 mm (TRGO836) %
ca. 500 x 500 x 214 mm (TRGO836HD) 3

Fassungsvermégen 44 Deckel oder Scheiben (TRG0O83¢)
54 Heizscheiben TRHD20G (TRGO836HD)

Verpackungseinheit 1 Stiick

Spiil- und Lagerkorb

Geschirrkorb zum Reinigen der Vorsuppenschalendeckel Temp-Futura/Temp-Contact (TRW100 etc.) und der Kann-
chendeckel TRK300G. Der Korb ist aus Edelstahl, elektrolytisch poliert, engmaschig. Der Innenbereich ist unterteilt

zur aufrechten Aufnahme der Deckel. i

Modell TRGW100-CNS
MaB3e ca. 500 x 500 x 111 mm

Fassungsvermogen ca. 96 Deckel

Verpackungseinheit 1 Stlick

Waschkorb

Korb aus Kunststoff zum Reinigen der Systemteile, zum Beispiel des Temp-Royal-Systems, in Geschirrsptlmaschinen.
Hochstehende Streben halten die Teile. Der Korb ist einseitig offen. )

Modell TRGO850
MalRe ca. 500 x 500 mm

Fassungsvermégen 5 Abdeckungen oder 9 Unterteile

Verpackungseinheit 1 Stiick

ﬂa‘V@
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Cool-Rite Luftschleierkiithlschrank

Luftschleierkihlschrank zur Einhaltung der gemafs HACCP empfohlenen Temperaturen fir kalte Mentkomponenten
in der Speisen-Verteilung. Innen- und Aufsenflachen aus Edelstahl. Die Innenwande haben vor der Tur Luftfiihrungen,
die eine optimale Luftzirkulation erlauben. Bei gedffneter Tur bildet sich ein Schleier aus kalter Luft, der quer zur Tar-
offnung verlauft und verhindert, dass warme Luft eindringen, bzw. kalte Luft austreten kann. Dies erlaubt es, die Tur
fur 45 Minuten ged6ffnet zu halten, ohne dass die Temperatur Gber 5 °C steigt.

Im Innenraum befinden sich 9 Stlick schrag gestellte Auflageschienen aus Edelstahl. Dies ergibt ein Fassungsvermdgen
von 9 GN-Blechen oder Behaltern 2/1-GroRe (530 x 650 mm), bzw. 18 Stlick 1/1-GroRe (530 x 325 mm). Die Auflage-
schienen, mit einem lichten Abstand von 100 mm, lassen sich zur Reinigung herausnehmen. Die rechts angeschlagene
Massivtur ist mit einer Dichtung sowie mit einem Handgriff mit Schloss ausgestattet. Die Scharniere erlauben einen
Offnungswinkel von 270°. Cool-Rite hat auRerdem zwei Schiebegriffe und einen umlaufenden Rammschutz.

Der Schrank ist fahrbar auf 2 Bock- und 2 feststellbaren Lenkrollen, je 125 mm Durchmesser, in korrosionsgeschiitz-
tem Gehause.

Die unten angebrachte Kaltemaschine arbeitet mit Umluftkiihlung und gewdhrleistet eine optimale Stabilitat des
Luftschleier-Kihlschranks, auch wahrend des Transportes. Cool-Rite ist ausgerUstet mit einem Hauptschalter mit
Signallicht und einer Steuerung. Die Steuerung zeigt Temperaturen und Alarme an und erlaubt die Voreinstellung von
Temperaturen. Durch eine programmierbare Sperre kann die unberechtigte Temperaturverstellung blockiert werden.
Die Abtauung erfolgt automatisch, ist aber auch manuell regelbar. Das Tauwasser verdunstet.

Modell TRCR45G
MaB3e ca. 900 x 1.000 x 1.956 mm

Temperaturbereich 0 bis 10 °C

Fassungsvermégen ca. 380 Liter brutto,
ca. 340 Liter netto

Nettogewicht ca. 230 kg
Anschlusswert 780 W, 230V / 50 Hz
Klimaklasse 4

Verpackungseinheit 1 Stlick

Gerate %
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Systemwagen

Wagen zur Aufnahme von System-Abdeckungen und/oder -Unterteilen, bestehend aus 2 Rohrbligeln, die durch 4
Auflageroste fest miteinander verschweif3t und verbunden sind. Alle Schweil3ndhte sind gereinigt und dem Oberfla-
chenschliff des Rohres angepasst. Die quergerippten Roste selbst bestehen aus 2 auf3en liegenden Langsverbindungen,
die durch Dréhte miteinander verbunden sind. Der Rahmen ist aus Edelstahl, Rohrblgel aus Vierkant 25/25 mm.

Der Wagen ist fahrbar mittels 4 Lenkrollen, 125 mm Durchmesser, davon 2 Stuck feststellbar. Die Rader sind aus
nicht kreidendem Gummi, gegen Ole und Fette weitestgehend resistent, in verzinkten, chromatisierten Gehausen.

Modell TRG1700

Maf3e ca. 1.275x 575 x 1.792 mm

Abstand der Roste ca. 400 mm lichte Weite

Fassungsvermogen ca. 80 Abdeckungen oder
ca. 90 Unterteile

Nettogewicht ca. 39 kg

Gesamtbelastbarkeitca. 200 kg (gleichm. verteilt)

Verpackungseinheit 1 Stiick

Systemwagen fiir Clochen-System

Wagen zur Aufnahme von Clochen-Abdeckungen und/oder -Unterteilen sowie allen runden Isolierteilen des Temp-
Futura Systems. Bestehend aus 2 RohrbUgeln, die durch 4 Auflageroste fest miteinander verschweift und verbunden
sind. Alle Schweifsnahte sind gereinigt und dem Oberflachenschliff des Rohres angepasst.

Die Aufnahmen flr die Systemteile selbst bestehen aus 2 aul3en liegenden Langsverbindungen, die durch Drahte
miteinander verbunden und zum sicheren Halt der Teile hochgebogen sind. Der Wagen ist aus Edelstahl, Rohrblgel
aus Vierkant 25/25 mm. Stirnseitig fest eingeschweil3t, ein Edelstahl-Blechprofil als Stitze fur die Teile.

Der Wagen ist fahrbar mittels 4 Lenkrollen, 125 mm, davon 2 Stick feststellbar. Die Rader sind aus nicht kreidendem
Gummi, gegen Ole und Fette weitestgehend resistent, in verzinkten, chromatisierten Gehausen.

Modell TRG1750

MaRe ca. 1.275x 615 x 1.792 mm

Abstand der Roste ca. 355 mm (lichte Weite)

Fassungsvermogen ca. 200 Unterteile oder
ca. 112 Tellerabdeckungen oder
ca. 180 Schalenabdeckungen (Temp-Futura /Temp-Contact) oder
ca. 224 Clochen-Unterteile oder Abdeckungen

Nettogewicht ca. 42 kg

Gesamtbelastbarkeitca. 200 kg

Verpackungseinheit 1 Stick

£ y
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Korbroller

Gerat aus hochwertigem Edelstahl, zur Lagerung und zum Transport von Kdrben. Optimaler Anfahrschutz in Fahrt-
richtung durch 2 unten angebrachte Stolsecken aus Kunststoff.

Korrosionsbestandige und wartungsfreie Kunststoffrollen gemafs DIN 18867-8. Gehause und Radkorper aus schlag-
festem Kunststoff, Bereifung aus thermoplastischem Gummi. Hochwertige Lagerung mittels Prazisionskugellager
mit integriertem Fadenschutz. 2 Lenkrollen mit Totalfeststeller sowie 2 Lenkrollen. Rollen im Bedarfsfall problemlos
austauschbar, Plattenbefestigung aus Edelstahl. Rad-@ 125 mm. Tragfahigkeit pro Rad 100 kg.

Modell TRG2208
MafRe ca. 580 x 710 x 1.025 mm

Fassungsvermégen 12 Korbe 115 mm hoch oder 20 Kérbe 75 mm hoch, 500 x 500 mm

Nettogewicht ca. 12 kg

Verpackungseinheit 1 Stiick

Gerate %
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Temp-Trolley

Geschlossener Stationswagen zum anwenderfreundlichen Transport diverser Tablettversionen in tiefgezogenen Sicken.
Der Wagen besteht aus einer stabilen Aluminiumprofil-Steckkonstruktion und ist weitgehend aus Aluminium gefertigt,
die obere Abdeckung sowie die Innenverkleidung sind aus Edelstahl. Optional sind Turen lieferbar, die jeweils 2 x
GN1/1-grofse eutektische Platten aufnehmen und damit flr eine passive Kihlung im Wagen sorgen.

Broschiire Temp-Trolley

An allen vier Ecken befinden sich senkrechte, ergonomisch geformte Rundrohr-Schiebegriffe, die fir jeden Anwender
eine optimale Griffhohe gewahrleisten. Sie sind auf der Abdeckung als Galerie fortgesetzt und durch Eckschutzpro-
file geschitzt. Die unten umlaufende Stol3schutzleiste ist so ausgelegt, dass die Montage eines Kupplungssystems
moglich ist.

' €

Der Innenraum ist in ein, zwei bzw. drei Abteile mit je zehn Einschiiben unterteilt. Das Fahrwerk besteht aus zwei
Bock- und zwei feststellbaren Lenkrollen mit 160 mm Durchmesser in verzinkt-chromatisierten Gehausen.

Produktvideo Temp-Trolley

temp-rite Geriite
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https://www.temp-rite.de/wp-content/uploads/2022/12/Temp-Trolley_DE_final-Print.pdf
https://www.youtube.com/watch?v=sdS26WMTe-o

Modell Temp-Trolley 10-GN / 10-EN

Modell Temp-Trolley 20-GN / 20-EN Modell Temp-Trolley 30-GN / 30-EN

Modelle *

TRG2810N-GN / EN
TRG2820N-GN / EN
TRG2830N-GN / EN

10 Einschibe (1 x 10) GN / EN
20 Einschiibe (2 x 10) GN / EN
30 Einschiibe (3 x 10) GN / EN

Maf3e

10-GN/10-EN ca. 570/ 615 x 775 x 1.555 mm
20-GN/20-EN ca. 923/ 1.013 x 775 x 1.555 mm
30-GN/30-EN ca. 1.276 / 1.411 x 775 x 1.555 mm
Lichter Abstand

zwischen den ca. 115 mm

Einschiiben

Fassungsvermogen

GN Einschiibe
EN Einschlbe

Tabletts GN 1/1 oder Temp-Futura /Temp-Contact in GN
Tabletts EN 1/1 oder Temp-Royal, Temp-Mediteran oder Temp-Futura in EN

Nettogewicht
10-GN/10-EN
20-GN/20-EN
30-GN/30-EN

ca. 60 kg / ca. 63 kg
ca.86kg/ca. 91 kg
ca. 110 kg / ca. 116 kg

Verpackungseinheit

1 Stlck

* alle Temp-Trolley Modelle sind auch mittels passiver Kihlung durch eutektischer Platten erhaltlich, Artikel-Code jeweils mit Suffix -E, zum Beispiel: TRG2810n-EN-E (Eutektische Platten sind nicht im Lieferumfang enthalten)

Gerate %
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Temp-Trolley Black Line

Catering-Version der isolierten Tablett-Stationswagen. Alle Seitenelemente sind mit einer hochwertigen 3M-Folie in
,Carbon-Optik* beklebt. Die Konstruktion und Grundausstattung entspricht der Standardversion des Temp-Trolleys.
Die oberen Eckschutzprofile sowie die untere Stolsschutzleiste sind farblich abgestimmt ebenfalls schwarz. Rad-@
160 mm auch aus CNS.

Modelle

TRG2810N-GN-S / EN-S 10 Einschibe (1 x 10) GN-S / EN-S
TRG2820N-GN-S / EN-S 20 Einschibe (2 x 10) GN-S / EN-S
TRG2830N-GN-S / EN-S 30 Einschiube (3 x 10) GN-S / EN-S

Verpackungseinheit 1 Stiick

Temp-Flex Servicewagen

Leichter, stabiler, 4-tlriger Wagen, der den Service von beiden Seiten ermdglicht. Der Wagen besteht aus einer
stabilen Aluminiumprofil-Steckkonstruktion mit pulverbeschichteten Aluminium-AufZenpaneelen, Aluminium-Innen-
wanden mit tiefgezogenen Sicken und Edelstahl-Top. Die Hohlrdume zwischen den Innen- und AufRenwéanden der
Seiten, Trennwande und Turen sind mit einem FCKW-freien Schaum gefUllt, um eine Warmedammung zu gewahr-
leisten. Der Innenraum ist in zwei Facher unterteilt, jeweils mit 20 Einschiben bei 80 mm lichtem Abstand zwischen
den Einschiben.

Der Wagen hat zwei ergonomisch gestaltete horizontale Griffe, die bequem von jedem Anwender gehalten werden
konnen. Die Turen 6ffnen sich um 270° und werden durch federbelastete Schldsser sicher geschlossen oder gedffnet.

Der Trolley hat vier 100 mm Durchmesser Schwenkrader. Auf zwei davon wirkt ein zentraler Feststeller, dessen Pedale
sich mittig an einer Langsseite befindet. Die Oberseite wird durch 4 Eckstof3fanger geschiitzt, wahrend die Unterseite
einen umlaufenden Stoflsrahmen hat.

Modell TRG2840N-GN/4P

MafRe ca. 828 x 640 x 1.120 mm
Lichter Abstand

zwischen den ca. 80 mm

Einschiiben

Fassungsvermogen 2 x 10 Tabletts GN 1/1 oder

2 x 20 Tabletts GN 1/2,
bzw. max. 100 kg

Nettogewicht ca. 48 kg

Verpackungseinheit 1 Stlck

Gerate
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Stationswagen

Transportwagen zur Aufnahme von temp-rite Speisen-Verteilsystemen, bestehend aus Eckpfosten und 2 Fachboden
sowie Schiebegriff. Die Boden sind als Gitterrost ausgefiihrt. Die Befestigung der Boden mit den Eckpfosten erfolgt

durch eine Klemmkegelverbindung. Der Wagen ist aus hochglanzverchromtem Stahl und mit Kunstharz versiegelt. W@Q

Fahrbar mittels korrosionsgeschitzter Lenkrollen, 125 mm Durchmesser, von denen 2 Stiick feststellbar sind.

Modell TRG1600

MaRe ca. 1.220 x 530 x 1.010 mm 9
C

Nettogewicht ca. 20 kg L y

lichter Bordabstand  ca. 550 mm

Fassungsvermogen 2 x 3 Stapel = ca. 36 Systemsatze

Bordbelastung oben ca. 110 kg, unten ca. 75 kg

Verpackungseinheit 1 Stiick

Servierwagen

Servierwagen aus Edelstahl, aus zwei Rundrohrbligeln, 25 mm Durchmesser, mit dazwischen eingeschweifsten tiefge-
zogenen Borden. Borde schallddmmend unterfittert mit rings umlaufendem, erhdhtem Profilrand, 35 mm abgekantet.

Fahrbar mittels 4 Lenkrollen, davon 2 mit Feststellern, 125 mm Durchmesser, in verzinkt-chromatisiertem Gehause.

Modelle

TRG1120BC 2 Borde ca. 800 x 500 mm

TRG1140BC 3 Borde ca. 800 x 500 mm

TRG1160BC 2 Borde ca. 1.000 x 600 mm

TRG1180BC 3 Borde ca. 1.000 x 600 mm

MaR3e

TRG1120BC 900 x 600 x 250 mm )
TRG1140BC 900 x 600 x 950 mm w
TRG1160BC 1100 x 700 x 1000 mm -~
TRG1180BC 1100 x 700 x 1000 mm

Nettogewicht

TRG1120BC ca. 15 kg

TRG1140BC ca. 18 kg

TRG1160BC ca. 18 kg

TRG1180BC ca. 20 kg

Verpackungseinheit 1 Stiick
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Aktive Transportwagen

Aktiv gekUhlte oder beheizte Transportwagen flr eine effiziente Verteilung und Kalt-/Warmhaltung von Lebensmit-
teln. Sie bewahren Nahrungsmitteltemperaturen auf einem konstanten Niveau. Je nach Ausfiihrung sind die Wagen
isoliert und statisch beheizt oder mit Peltier-Kihlung ausgestattet. Die beheizten Wagen bieten eine stufenlose
Temperatureinstellung bis 90 °C, die gekUhlten Wagen bis 3 °C, mit digitaler Anzeige. Die Turoffnung betragt 270°
und die Offenhaltung wird durch einen Magneten gewahrleistet. Die ergonomischen Griffe sorgen fir eine einfache
und sichere Bedienung.

Die Wagen bestehen aufsen aus schwarzem, glasfaserverstarktem, 30 mm stark isoliertem Kunststoff und innen aus
Aluminium, mit herausnehmbaren Einschubgestellen aus Edelstahl. Die Einschibe fassen GN 1/1 mit 80 mm lichtem
Abstand und eignen sich fir die Beladung bis max. 10 kg pro Einschub. Oben befindet sich eine umlaufende Galerie
aus Edelstahl-Rundrohr und unten ein umlaufender Stof3schutz aus Edelstahl mit Gummi-Ummantelung. Die Wagen
sind fahrbar mittels zwei Bock- und zwei Lenkrollen mit Feststeller, jeweils 160 mm Durchmesser.

Modelle Nettogewicht
TRTBF120 8 GN 1/1 beheizt, 1 Tur TRTBF120 57 kg
TRTBF150 10 GN 1/1 beheizt, 1 Tur TRTBF150 61 kg
TRTBF180 12 GN 1/1 beheizt, 1 Tur TRTBF180 65 kg
TRTBF210 14 GN 1/1 beheizt, 1 Tur TRTBF210 70 kg
TRTBF360 2 x 12 GN 1/1 beheizt, 2 Turen TRTBF360 130 kg
TRTBF420 2 x 14 GN 1/1 beheizt, 2 Turen TRTBF420 140 kg
TRTBK120 8 GN 1/1 gekuhlt, 1 Tar TRTBK120 80 kg
TRTBK150 10 GN 1/1 gekuhlt, 1 Tar TRTBK150 80 kg
TRTBK180 12 GN 1/1 gekuhlt, 1 Tar TRTBK180 85 kg
TRTBK210 14 GN 1/1 gekuhlt, 1 Tar TRTBK210 90 kg
TRTBK360 2 x 12 GN 1/1 gekihlt, 2 Turen TRTBK360 170 kg
TRTBK420 2 x 14 GN 1/1 gekahlt, 2 Turen TRTBK420 180 kg
TRTBKF150 4+ 6 x GN 1/1 aktiv TRTBKF150 119 kg
gekihlt u. beheizt TRTBKF180 124 kg
TRTBKF180 6+ 6 x GN 1/1 aktiv TRTBKF300 150 kg
geklhlt u. beheizt s .
TRTBKF300 10 + 10 x GN 1/1 aktiv Verpackungseinheit 1 Stick
geklhlt u. beheizt
MalRe
8GN 1/1 ca. 525x 750 x 1215
(beheizt/1245 (gekUhlt) mm
10GN 1/1 ca.525x770x 1515/ 1.735 mm
12 GN1/1 ca. 525 x 770 x 1180 / 1.400 mm
14 GN 1/1 ca. 540 x 810 x 1.600 mm
2x12GN1/1 ca. 1.100 x 810 x 1.390 mm
2x14GN1/1 ca. 1.100 x 810 x 1.550 mm
Fassungsvermogen
4+6GN1/1 525 x 750 x 1505 mm
(geklht/beheizt)
6+6GN1/1 525 x 750 x 1665 mm
10 + 10 GN1/1 930 x 770 x 1575 mm

temp-rite Geriite
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Stationswagen

Transportwagen zur Aufnahme von temp-rite-Systemen. Die Rahmenkonstruktion ist an einer Stirnwand als Schiebe-
griff ausgebildet. Griffstange aus Rundrohr. 2 Borde hinten und seitlich, je 30 mm nach oben und vorn 30 mm nach
unten gekantet. Die verschweifsten Borde sind in den darunterliegenden Rahmen eingearbeitet und ruhen somit auf
jeweils 4 Rohrunterstitzungen. Alle Rohrverbindungen sind ringsum voll verschweif3t und die Schweilsnahte sauber
geblrstet. Rahmen mit 4 nicht abfarbenden Stossabweisern. Rahmen und Borde aus Edelstahl. Die Oberflache ge-
schliffen. Ausgestattet mit einer klappbaren Ablage.

Fahrbar mittels 2 Bockrollen und 2 Lenkrollen mit Feststeller, 12 mm Durchmesser, in hochwertigen Kunststoff-Ge-
hausen.

Modelle

TRG1200 2 x 4 Stapel

TRG1300 2 x 3 Stapel

Male

2 x 4 Stapel ca. 1.335x 820 x 1.107 mm

2 x 3 Stapel ca. 1.335x 610 x 1.107 mm
Nettogewicht

2 x 4 Stapel ca. 41 kg

2 x 3 Stapel ca. 33 kg

lichter Bordabstand  ca. 530 mm

Fassungsvermogen

2 x 4 Stapel ca. 48 Systemsatze

2 x 3 Stapel ca. 36 Systemsatze
Bordbelastung

2 x 4 Stapel oben ca. 140 kg, unten ca. 100 kg
2 x 3 Stapel oben ca. 110 kg, unten ca. 75 kg

Verpackungseinheit 1 Stiick

Stationswagen

Transportwagen zur Aufnahme von temp-rite-Systemen. Die Rahmenkonstruktion ist selbsttragend mit einem ab-
geschragten Schiebegriff. Die Konstruktion ist so ausgeflhrt, dass die Wagen ineinandergeschoben werden kénnen.
2 Borde vierseitig hochgekantet und abgebdrdelt mit einer Einlaufschrage aus Kunststoff, hinten angebracht. Die
Borde ruhen auf einer tragenden Konstruktion mit vertikalen Verstarkungen. Rahmen und Borde aus Edelstahl. Die
Oberflache geschliffen. Mit klappbarer Ablage ausgestattet.

Fahrbar mittels 2 Bock- und 2 Lenkrollen mit Feststeller, 125 mm Durchmesser, in hochwertigen Kunststoffgehausen.

Modell TRG1400

Malle ca. 1.335x 690 x 1.125 mm
+ 220 mm je Wagen bei Einschub

Nettogewicht ca. 37 kg

lichter Bordabstand ca. 690 mm

Fassungsvermogen 2 x 3 Stapel = ca. 36 Systemsatze

Bordbelastung oben ca. 110 kg, unten ca. 75 kg

Verpackungseinheit 1 Stiick

Gerate %
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Sonstiges

temp-rite bietet diverse Hilfs- und Zubehorartikel zur
Optimierung der Speisen-Verteilsysteme. Sie erganzen
diese Systeme oder erhdhen deren Leistung.




Siegelmaschine

Manuelle Thermo-Siegelmaschine fir die Versiegelung von Einweg-GN-Einsdtzen mit entsprechender Siegelfolie.
Gehause aus Edelstahl rostfrei. Siegelform aus teflonbeschichtetem Aluminium. Im Gehause ist eine Ablage flr eine
zweite Siegelform vorgesehen. W@O

Elektronische Kontrolle der Siegel-Temperatur zwischen O °C und 200 °C. Ein akustisches Signal zeigt das Ende des
Siegelvorganges an (einstellbar zwischen O und 3 Sekunden). Automatischer Vorschub der Siegelfolie.

Modelle

TR1410V019 Siegelmaschine ““
TRO404V162 Siegelform 1/2 GN —
TRO404V176 Siegelform 2 x 1/4 GN e =
TRO404V164 Siegelform 2 x 1/8 GN

MaRe ca. 450 x 635 x 390 mm (Héhe ohne Siegelfolie)

Nettogewicht ca. 44 kg L‘\
Siegelfolie Rollenbreite max. 340 mm, Rollendurchmesser max. 200 mm 4
Leistung Einweg-Schalen bis 1/2GN Groe, max. 110 mm hoch

Anschlusswert 1,0 KW, 230 Volt

Verpackungseinheit 1 Stiick i
‘ Siegelfolie (300 m lang)

Modelle
TRBUR-165300 Breite 165 mm
TRBUR-340300-MH  Breite 335 mm

Verpackungseinheit 1 Rolle

4

Einweg GN-Behilter

Farbe weil3, auch geeignet zur Regenerierung bei bis zu 121 °C, zum Beispiel in Temp-Classic Pro. &

Modelle Verpackungseinheit

TRP.GN12.48P 1/2 GN, 48 mm TRP.GN12.48P 160 Stick

TRP.GN12.052P 1/2 GN, 52 mm TRP.GN12.052P 132 Stick

D TRP.GN12.080P 1/2 GN, 80 mm TRP.GN12.080P 66 Stlck
. TRP.GN12.95 1/2 GN, 95 mm TRP.GN12.95 136 Stick

TRP.GN13.048P 1/3 GN, 48 mm TRP.GN13.048P 255 Stlick

TRP.GN14.55P 1/4 GN, 55 mm TRP.GN14.55P 360 Stlck

TRP.GN16.48P 1/6 GN, 48 mm TRP.GN16.48P 528 Stlck

TRP.GN18.045 1/8 GN, 45 mm TRP.GN18.045 544 Stlck
H
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J Natu-Rite-Meniischalen aus Zuckerrohrfasern
Natu-Rite

In der Speisenverteilung mit Grol3gebinden bieten Gastronorm-Schalen aus Einwegmaterial - oftmals aus logistischen
Kriterien - Vorteile im Gegensatz zu Mehrwegsystemen. Unsere neuen Natu-Rite Menuschalen aus schnell nach-
| b wachsenden Rohstoffen sind zu 100 % biologisch abbaubar.

Modelle
TR20115 Zuckerrohrschale, bio-laminiert %2 GN, weil3
TR21185 Zuckerrohrschale, bio-laminiert % GN, weil3

Verpackungseinheit = 240 Stlck

Nachhaltige Siegelfolie (250 m lang)

Modell
TR22256 Nachhaltige Siegelfolie, Breite 340 mm )

Verpackungseinheit 1 Rolle

Siegelform-Natu-Rite

Modelle
TRO404P12 Siegelform-Natu-Rite 1/2 GN
TRO404P14 Siegelform-Natu-Rite 2 x 1/4 GN

Verpackungseinheit 1 Stiick

temp-rite Sonstiges
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https://www.temp-rite.de/wp-content/uploads/2022/04/RZ_220221-2_Temp-rite_NatuRite_DE_Web.pdf

Einweg-Meniischalen

Farbe weils. Auch geeignet zur Regenerierung bei bis zu 121 °C, zum Beispiel in Temp-Classic Pro.

Modelle ! o
TRPMS1.1W ungeteilt @
TRP.MS1.2W 2-fach Teilung

TRP.MS1.3W 3-fach Teilung

MaRe ca. 227 x 178 x 32 mm

Verpackungseinheit 360 Stlick

Mehrweg-Halterahmen
flr Einweg-GN-Behélter in 1/4 GroRe (TRPGN14.55P)

Modell
TRSP14-0O orange
MaRe ca. 300 x 168 x 56 mm

a0

Verpackungseinheit 1 Stiick

Heizscheiben

Scheiben zur Warmhaltung der Teller und Eintopfschalen TRP1280ST wahrend der Warmmahlzeiten im Speisen-
Verteilsystem Temp-Rovyal, besonders fir lange Transportwege. Die Scheiben werden unter den Teller oder die Schale
in das zentrale Tellerfach des Systems eingelegt. Sie sind spUlmaschinenfest und flr den Kontakt mit Lebensmitteln
zugelassen.

Die Aufwarmung von TRHD20G erfolgt in kochendem Wasser oder im umluftbeheizten Korbspender. Das Aul3en-
material ist ein besonders hitzebestandiger, roter Spezialkunststoff (POM) mit einem Heizkern. Die Heizscheibe ist
leicht und ohne scharfe Ecken oder Kanten.

TRHD25SN wird in einem Réhrenstapler (TRG2324-HD) erhitzt. Die Scheibe besteht aus Edelstahl und ist mit einem
speziellen Latentspeichermedium gefUllt.

@ ‘;‘
\

Die Heizscheiben lassen sich entweder in den Spllbandern der meistens Bandspulmaschinen reinigen oder in
Spulkoérben (TRGO836HD). Nach der Reinigung erfolgt die Lagerung in den Korben.

S
Modelle N
TRHD20G aus rotem Spezialkunststoff ikl
TRHD25SN aus Edelstahl
MaRe @ ca. 205 mm, 10 mm hoch

Verpackungseinheit
TRHD20G 40 Stlck
TRHD25SN 1 Stlck
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Kiihlscheibe

Scheibe zur Kihlung der flachen Teller wahrend der Kaltmahlzeiten im Speisen-Verteilsystem Temp-Rovyal, besonders
wahrend der Sommerzeit. Die Scheibe wird unter den Teller in das zentrale Tellerfach des Systems eingelegt. Kihlung
im TiefkUhlraum auf ca. -18 °C. Die Kihlscheibe ist spilmaschinenfest und fir den Kontakt mit Lebensmitteln zuge-
lassen. Das Auflsenmaterial ist weil3es, kdltebestandiges Polypropylen, geflllt mit einer Kihlflissigkeit. Die Kihlscheibe
ist leicht (ca. 200 g) und ohne scharfe Ecken oder Kanten.

Die Kihlscheibe lasst sich entweder in den Spllbandern der meisten BandspUlmaschinen reinigen oder in speziellen
Spulkdrben (TRGO835). Nach der Reinigung erfolgt die Lagerung in speziellen Kérben (TRG0835), die mit Korbrollern
(TRG2208) in einen TiefkUhlraum gefahren werden. Dort lagern die Scheiben bis zum Erreichen der Solltemperatur
von -18 °C.

Zur Portionierung werden die Kdrbe mit den Scheiben zum Portionierband gefahren. Je nach Kalteleistung des Tief-
kihlraumes ist evtl. ein doppelter Satz an Kihlscheiben vorzusehen.

Modell TRCD10G
MafRe @ ca. 180 mm, 10 mm hoch

Verpackungseinheit 40 Stlick

Kiihlkissen

Kissen aus klarem Kunststoff, mit einem blauen Kihlgel gefillt, zum langeren Kihlen von Kaltkomponenten in den
Speisen-Verteilsystemen.

Verwendung in den rechteckigen Beilagenfachern (1 Stlick im kleinen Beilagenfach, 2 Stiick nebeneinander im grofsen
Beilagenfach) unter Porzellangeschirr. Die Verwendung ist nur mit flachen Porzellaneinsatzen moglich, da sich sonst
die Abdeckungen der Speisen-Verteilsysteme nicht mehr schliefsen lassen.

Zur Verwendung dirfen die Kissen bis -18 °C gefroren werden und sind dann weiterhin verformbar, damit die Ge-
schirreinsatze sicher in den Fachern stehen.

Die Kissen sind spilmaschinengeeignet. Die Lagerung und Reinigung kann in Kérben (z. B. TRG0O710) erfolgen.

Modell TRCD15G
Mage ca. 95 x 75 mm, 10 mm dick

Verpackungseinheit 1 Stiick

Kéltespeicherplatte

Kaltespeicherplatte (eutektische Platte) aus Kunststoff in GN 1/1-Grofe. Einschiebbar in Stationswagen mit Auflagen
in entsprechender Grof3e, zum Erreichen einer passiven Kihlung.

Die in der Vorkihlung anzustrebende Temperatur sollte mindestens -18 °C betragen, damit -12 °C Plattentemperatur
erzielt wird. Je nach Leistung des Kihlraumes ist diese in ca. 12-24 Stunden erreicht.

Modell TRPC-TAW
MaBe ca. 530 x 325 x 30 mm
Gewicht ca. 44 kg

Verpackungseinheit 1 Stiick

Sonstiges
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Tragereinsatz-Liner fiir Temp-Royal

Tragereinsatze bzw. -liner sind Einsatze zum Speisen-Transport in Isolierstationen oder auf3er Haus. Die Formgebung
entspricht genau dem Unterteil der jeweiligen Speisen-Verteilsysteme, sodass deren Isolierwirkung voll erhalten
bleibt. Der Tragereinsatz wird in die Unterteile der Speisen-Verteilsysteme eingelegt. Dort hinein erfolgt dann die
Bestlickung mit den Geschirrteilen.

Durch Anwendung dieses Liners kann entweder der Desinfektionsaufwand oder bei der Auf3er-Haus-Versorgung der
Kapitaleinsatz stark reduziert werden, denn nur der Liner kommt in den Isolierbereich oder bleibt beim Speisen-Emp-
fanger - die Speisen-Verteilsysteme werden sofort wieder zurlickgenommen.

Die Tragereinsatze oder Liner sind aus geschmacks- und geruchsneutralem Kunststoff.

Modell TRTTE8SO

Verpackungseinheit 50 Stlick

Kartenhalter

Mehrweg-Kartenhalter passend zu den jeweiligen Speisen-Verteilsystemen. Sie werden auf die Unterteile geklemmt
und sitzen dann fest. Die Patientenkarte wird darin eingesteckt. Sie steht gut lesbar vor dem System und erleichtert
die Portionierung, aber auch die Identifikation auf der Station. Kartenhalter sind fir alle gdngigen Patientenkarten-
formate bei einer Papierstarke von 80-110 g/m? geeignet. Die Kartenhalter sind aus widerstandsfahigem Kunststoff
und fUr den Spllmaschineneinsatz geeignet.

Kartenhalter aus Edelstahl oder blauem Mehrweg-Kunststoff, passend zu den Clochen-Systemen wie Insul-Plus oder
Temp-Rondo. Die Karten werden in den Kartenhalter eingelegt, der auf das Tablett gestellt wird. Sie sind gut lesbar
und erleichtern die Portionierung, aber auch die Identifikation auf der Station. Die Kartenhalter sind fur alle gangigen
Patientenkartenformate und Papierstarken geeignet. Auf dem Kartenhalter aus Kunststoff steht ,Guten Appetit"

Modelle

TRPK&62NG far Temp-Royal

TRPK90G fur Temp-Contact Mini-Trays
Verpackungseinheit

TRPK&62NG 80 Stlick

TRPK90OG 1 Stlick

Modelle

TRPK70G aus Chromnickelstahl
TRPK75G aus Kunststoff

Verpackungseinheit 1 Stiick

Stapelgurt

Polyamidgurt, ca. 2,5 m lang, mit Klemmschnalle. Geeignet zum transportsicheren Befestigen von Systemsatzen
im Stapel.

Modell TRJ15G

Verpackungseinheit 1 Stlick

Sonstiges
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Servier-Tablett

Tablett aus glasfaserverstarktem Polyestermaterial. Mit eingeformten Nocken zum Stapeln. Spllmaschinenfest. Aus-
geflihrt in GN oder EN 1/1-Gro(3e.

Modelle

TRGO501 lichtgrau Gastro-Norm
TRGO502 elfenbein Gastro-Norm
TRGO550 elfenbein Euro-Norm

MafRe ca. 530 x 325 mm (Gastro-Norm)

ca. 530 x 370 mm (Euro-Norm)

Verpackungseinheit 1 Stiick

Elektronisches Thermometer

Wasserdichtes Kombi- Infrarot- und Einstech-Thermometer zur schnellen und berthrungslosen Oberflachenmes-
sung (Scan) ohne Risiko von Kontaminationen und zur Verifizierung der Oberflachentemperatur durch Messung der
Kerntemperatur mittels des aufklappbaren Einstechfihlers. Praziser 2-Punkt-Laser mit 10:1 Optik zeigt den exakten
Messbereich an und ermdglicht fehlerfreie Messungen.

Modell TRJ13RT

Abmessungen
FUhler ausgeklappt ca. 281 x48 x 21 mm
FUhler eingeklappt ca. 178 x 48 x 21 mm

Gewicht 197 g (inkl. Batterien)

Verpackungseinheit 1 Stlck

Iso-Handschuhe

Handschuhe zur Ausgabe vorgeheizter Teller am Speisen-Verteilband. Aus Baumwollgewebe, schwere Ware mit In-
nenrauhung. Zum Hitzeschutz sind die Handinnenflachen und Daumen verstarkt. Einheitsgrofse.

Modell TRK15G

Verpackungseinheit 1 Stiick

Universalzange

Universalzange aus Edelstahl, mit schwarzem kunststoffummantelten Griff, mittelschwere Qualitat.

Modell TR1453/240
MafRe Lange ca. 23,5 cm
Gewicht ca. 102 g

Verpackungseinheit 1 Stiick

Sonstiges
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www.temp-rite.eu

temp-rite

Germany & Luxembourg The Netherlands Belgium

Hungary
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